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UVODNI SLOVO
VaZeni bilichovsti spoluobc¢ané,

pomalym pfichodem jara dochazi k dal§im viditelnym dpravam
v nasi obci. Na kfizovatce ,U Kfizku* jsou nainstalovana
zrcadla a jsou doplnény dopravni znaCky na mistnich
komunikacich. Ne vSechny znacky jsou spravné umistény,
a proto bude muset byt sjednana néprava.

V nejblizsich dnech dojde na montazZni préce na chybéjicim
vefejném osvétleni.

V kulturnim déni obce probéhly tspésné akce: pro nejmensi
Détsky karneval, pro mistni Zeny a dévéata oslava
k Mezinarodnimu dni Zen. K blizicim se velikonocnim svatkiim
obecni ufad chysta kazdoroCni prodejni vystavku s velikonoCni
tématikou.

Z divodu zmény majitele byvalého objektu kravina dolo
k pfemisténi obecniho kontejneru do prostoru dvora obecniho
Ufadu. Timto Zadame hlavné bilichovské chatafe, aby odpad
vozili do tohoto shérného mista.

Preji Vam vSem (snad jiz) krasné jarni dny.
Ing. Bohuslav Jezek
starosta

SLOVO REDAKCE

Nasi mili étenafi,

pokud mate néjaké zajimavé informace nebo pfispévek do
rubriky: INZERCE, OZNAMUJI, ZAJIMA ME, MUJ NAZOR
apod. prosim sdélte nam to. Mate moznost bud elektronickou
poStou na e-mail: OBEC.BILICHOV@SEZNAM.CZ nebo
vhodte sv(j prispévek do podtovni schranky p.Sany (€.p.46).

U zajimavych text( prosim uvedte vzdy zdroj (napf. webové
stranky, nazev novin, Casopisu atd.). Je to nutné podle
autorského zakona. Na v3echny VaSe pfispévky a komentafe
se jiz nyni moc téSime.

Zarovefi  dékujeme v8em pravidelnym i  ob¢asnym
prispévovatellm a upozoriujeme, Ze pfisti uzavérka
ob¢asniku je 29.3.2010.

,VaSe REDAKCE*

INFORMACE Z OBECNiHO URADU

Z duvodu zmény maijitele arealu byvalého kravina“ byl
pfemistén kontejner na odpad do dvora za obecnim Ufadem.
Provozni doba do 31.3. 2010 je vzdy ve stfedu a v nedéli
od 14:00 do 16:00h.

Upozornéni na splatnost poplatki za domovni odpad
ve vy3i 400 K¢ k 31.3.2010.

BLAHOPRANI
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Dne 19.3. oslavi Josefové svij svatek. ¢ ¢
Prejeme vse nejlepsi! (3 c L

)
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DETSKY KARNEVAL

Za krasného pocasi, tak vyjime¢ného v Unorovém Case,
probéhl 27. Gnora ,Détsky karneval* v mistnim pohostinstvi —
Kulturni ddm.

V pékné vyzdobeném prostfedi se déti i na relativné
omezeném prostoru pfes poCateCni ostych  vyfadily
za doprovodu hudby z reproduktord s pfispénim  baldnk
a mydlovych bublin.

Zvytvarného Ukolu zadaného blize nespecifikovanou
pohadkovou postavou z bilichovskych lesu a hajd, provazejici
celym karnevalem, vzniklo pIno krasnych kreseb a mallivek
s motivem pohéadky od naich malych vytvarniki. OU na tuto
akci zajistil pro déti malé obCerstveni.

Seslo se zde plno krasnych masek, takze bylo velmi obtizné
hodnotit, ktera je ta nejkrasnéji. Proto si kaZda zucastnéna
détska maska mohla na zavér ,vylosovat’ z mnoha darecku
od ,sponzor(“ z nasi obce, ktefi do této netradiCni toboly,
téméF tradiéné (jako napf. p. Martinik, p.Sana, p. Jezek),
pfispéli. Jak dopadl leto3ni roénik détského karnevalu by mély
hodnotit pfedevsim U¢astnici se déti. Ale véfime, ze se podle
usméva v détskych tvarich podafil.




PRISPEVKY SPOLUOBGANU

Vazeni spoluobéané,

radi bychom touto cestou chtéli podékovat tém, ktefi jiz
nav$tévuji mistni tzv. Bilichovsky kolonial. Srdecné zde
uvitame i ostatni spoluobcany Ci jen projizdéjici hledajic cestu
k ndm, do obchudku.

Nabizime denné cCerstvé pecivo bez nutnosti predchoziho
objednani, nékolik druht piva (napf. Staropramen, Gambrinus,
Pardal, Svijany, Radegast Birell, erny Kozel), vina, mlécné
vyrobky, uzeniny, mraZené vyrobky, zakladni drogistické
zboZi, cukrovinky a mnoho dalsiho. Mame, dle moZnosti,
Siroky sortiment za pfiznivé ceny. Prijdte ochutnat napfiklad
na$i RUSKOU ZMRZLINU jen za 6,90K¢.

V mésici dubnu nas Ceka prvni akéni letak a na léto
pfipravujeme soutéZ o zajimavé ceny.

Radi bychom Vas také upozomili na zajimavou moZnost.
V nasem obchtdku jsou k dispozici aktudlni letaky spole¢nosti
Hornbach. Pokud si z téchto letaku vyberete zboZi, radi Vam
ho pfivezeme. Cena zboZi ziistava stejna jako v akcnim letaku
Hornbachu, dctujeme pouze ke kaZzdé objednévce 50,- K¢ jako
dopravné. V soucasnosti jsou zde zajimavé nabidky
napf. balkénovych rostlin ¢i substratu.

Na zavér jesté jednou diky a nize i pfipominka otviraci doby.

S pranim slunecného jara
manzelé Martinikovi.

Bilichovsky kolonial
Marcel Martinik, Bilichov 92, 273 74 Klobuky, 1CO 74886614
Tel. 737 657 119, 737 773 265

Otviraci doba:
PO-PA 8-10 a 14-16

SO 8-11

NE 14-16
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Podékovani

V sobotu 6. bfezna usporadal Obecni dfad v Bilichové
v mistnim pohostinstvi ,Kulturni dim* spolecenské odpoledne
u pfilezitosti svatku MDZ.

Celou akci po organizacni i programové strance naplanovali,
zajistili a nasledné zrealizovali muZzsti ¢lenové zastupitelstva
obce a my jim timto upfimné dékujeme. Kazdy, kdo piijal
pozvani, proZil moc pfijemné odpoledne, s hudbou k poslechu
i ktanci, v nezakoufeném prostiedi s pozornou péci pana
hostinského. OhlaSené prekvapeni starosty obce predcilo
oCekavani a pobavily se i pfitomné déti.

My Zeny jsme si tak uzily svatek opravdu svatecné, bez
pfiprav a starosti, a to se ndm nestava casto. Ale protoZe
Zenské ruky bylo pfece jen také tfeba, patfi nase podékovani
jesté pani Hubickové a pani Ing. Sanové.

BIS Klub, Mgr. I. Hurtova

Pile prinasi uspéchy

Brzké vstavani, pfehravani a hura do $kolni lavice. Toto se
opakuje kazdy den. O kom je fe¢? o BohousSkovi Jezkovi
Z Bilichova, Zaku 5. tfidy 2. ZS ve Slaném.

Jeho laska k harmonice je obrovska, ani Skolu nezanedbéva,
uci se stale s vyznamenanim.

Jen v roce 2009 absolvoval 73 verejnych vystoupeni. Spolu se
svym dédou BohouSem rozdavaji radost po celé republice
i v zahranici. PrivaZeji si ocenéni, pohary. BohouSek verejné
vystupuje od roku 2005. Hréal napfiklad pfi setkani prezidenti
V4 ve Slaném. Velkou radost udélal i rezisérovi panu Zderiku
TroSkovi pfi jeho narozeninach v Hosticich, ucastni se
mezinarodnich  setkani  harmonikaft, svou harmonikou
obveseluje dédy a babicky v domovech dichodcd. Se svym
dédou pfispivaji i k zabavé v nasi obci. Maji sva CD. To je jen
maly vycet jejich akci.

Neobvykly talent, ale predevsim pile, pfinaseji BohouSkovi
uspéchy. Pfejeme mu mnoho radosti ze hry a dal$i velka
oceneéni.

|. Becvarova

POZVANKA

Zveme srde¢né v3echny pfiznivce na jiz tradiCni ,VelikonoCni
vystavku®, tentokrat s podtitulem ,Vitani jara“. Vystavka
probéhne o vikendu 27.3 a 28.3. 2010 v prostorach Obecniho
Ufadu Bilichov. Otevieno bude po oba dny od 13:00 do 17:00.
Pfijdte nejen naCerpat jarni a velikono€ni inspiraci, ale také si
zde jako vzdy muzete fadu drobnosti také zakoupit.
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INZERCE

Na zékladé Zadosti obCanu, zde budeme uvadét kontakty
rizné femesiniky. Mate-li dobré zkuSenosti nebo dobré tipy na
femesiniky a sluzby s kterymi jste byli spokojeni dejte o nich
védét.

Zdenék Novotny

Nabizime malifské, lakyrnické i natéraéské prace. Malovani
bytd, rodinnych domkd, pramyslovych objektd, kancelafi,
schodist. Natéry olejovych soklu, zabradli, zameénickych
vyrobku, oken, dvefi, radiator(, podlah, fasad. Drobné
zednické Upravy.

http://www.malirstvi-novotny.cz

Kontaktni udaje: Mobil ~ +420 607 731 538

Adresa: Kosmonautu 2294, 440 01 Louny
http://www.malirstvi-novotny.cz; E-mail: novmal@seznam.cz




Milan Beznoska

Provadéni veSkerych zednickych praci, hrubych staveb, fasad,
dlaZzeb a obklad(, sadrokartond, pfistaveb, rekonstrukci.
http://www.zednictvi-beznoska.webnode.cz

Kontaktni udaje: Mobil: +420 607 710 334

Adresa: Zizice 56, 274 01 ; E-mail: beznoska.m@seznam.cz
http://www.zednictvi-beznoska.webnode.cz

Ale$ Hejduk

Provadime pokladky plovoucich a parketovych podlah a
renovace parket. Vyrabime kuchyné, nabytek, dvefe, schody
a vestavné skiiné na miru.

Kontaktni udaje: Mobil: +420 723 840 253

Adresa: Smichovska 358/21, 155 00 Praha 5 -Reporyje
E-mail: htinterier@seznam.cz

Jifi Houdek - JH Strechy

Firma zajistuje kompletni dodavky stfech, tzn. od zaméfeni,
kalkulaci po zavezeni materidlem, pfes veSkerou montaz
(pfipadné demontdz). Zaméfeni, konzultaci a kalkulaci
provadime zdarma.

Kontaktni udaje: Mobil: +420 603 242 584

Adresa: Studenéves 108, 27379 Tufany E-mail:

Milan Mlady

PokryvaCstvi — nékup — prodej stfednich krytin
Kontaktni udaje: Tel.: 312 274 152; Mobil: 603475756
Adresa:Smetanova 793, Kladno 7.

HAGAS Servis, s.r.o.
»  Autorizované méfeni emisi
«  Kominictvi (poradenstvi a realizace)
«  Plynoinstalace (poradenstvi a realizace)
« Topenafstvi a kamnarstvi
«  Prodej a instalace solarnich a fotovoltanickych
systémii
»  Prodej a instalace tepelnych ¢erpadel
Servis plynovych spotiebici
Kontaktnl udaje: Telefony: 415 652 069, 415 653 556

415653 554 (kominictvi)

Adresa: BeneSe z Loun 132, 440 01 Louny
e-mail: hagasservis@iol.cz

BREZNOVE PRANOSTIKY

1.3. Svata Eudokie psa po usi snéhem zavéje.
3.3. Skfivan si v bfeznu musi vrznout, i kdyby mnél zmrznout.
6.3. Svata Felicita z poli odmita.
7.3. O svatém Tomasi snih bfedne na kasi.
9.3. Na svatého FrantiSka dést - neurodi se brambory.
10.3. Mrzne-li na den Ctyficeti mu&ednik, bude trodny rok.
12.3. Na svatého Rehore, ¢ap leti od more, Zaba hubu otevie,
liny sedl&k, ktery neofe.
17.3. Mrzne-li na svatou Gertrudu, bude mrznout jesté cely
mésic.
19.3. Pékny den na svatého Josefa zvéstuje dobry rok.
20.3. Na svatého Jachyma skon€ila se uz zima.
22.3. Na Kazimira pohoda - na kobzole Uroda.
25.3. Svitii slunce na den Zvéstovani Panny Marie, bude
Urodny rok.
30.3. O svatém Kuvirinu uz je teplo i ve stinu.
31.3. O svaté Balbing je uZ u nas po zimé.
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POZVANKA DO Trznice Zahrady Cech

Zveme vSechny zahradkéafe, chalupéafe, kutily i milovniky
pfirody na jarni prodejni vystavu, kde mizete nakoupit sadbu,
osivo, okrasné i uzitkové rostliny, ovocné stromky, zahradni
mechanizaci i zahradkarské potfeby.

Otevreno
7.-10.4.2010 od 9.00 do 18.00 hod.
11.4.2010 od 9.00 do 17.00 hod.

Vstupné

dospéli 60 K¢

diichodci, studenti 40 K&
déti 20 K¢

Sortiment vystavy
sadba

0sivo

kvétiny

okrasné dreviny
cibuloviny, bonsaje
ovocné stromky
zahradni technika a mechanizace
nabytek a bazény
zahradkarské potfeby
potfeby pro domécnost



OKENKO BIS
6.3. Jsme slavily MDZ.

zastupitelstvu za milé pozornosti.

12.3. Vzpominame na 3. vyro€i Umrti pani Z. Gortlerové

30.4. Carodgjnicky rej. Sraz &arod&jek veho véku.

Hudba skvéla, nalada jesté lepsi. Dékujeme obecnimu

27. - 28.3. Pomahame pii ,Velikonoéni vystavce®. Po oba dny od 13 do 17h.

11.4. Na toto datum pfipravujeme setkani ,ucastniki zajezdi“ a vsech
milovnik( dobré nélady. Zahraji Bo-Bo JeZci. Pfijdte se s nami pobavit a
zazpivat si. Posedime od 14 do 17h. V nekufackém prostfedi.

Za klub: I. Becvarova

PRACE NA ZAHRADE V BREZNU

Bfezen, za kamna vlezem.” fika pragnostika. Jak vSak jen
po€asi dovoli, zahradnik v nas vylézd naopak na zahradu.
Nejdfive zjistime Skody, které napéchal mraz na dfevinach a
silné poskozené ¢asti odstranime. Dikladné zalijeme
jehliénany, zejména pokud byla velkd zima. Chranime
stélezelené kefe pfed pfimymi slune¢nimi paprsky, které v této
dobé mohou, Skodit vic nez mraz.

ZaCindme s jarnim fezem r0zi. A taky vysazujeme nové
sazenice ruzi. Sefiznuté kefe a starSi riuze pohnojime.
Pfihnojime rovnéz travnik. Procistime a prostfihame popinavé
rostliny. A co skalka? Kdyz pfeSly mrazy, upeviiujeme ve
skalce rostliny vytazené mrazem a doplnime zem kolem
polstafovitych skalnicek.

Dokoncete fez angres$tl a rybizu, ale s fezem mladych
ovocnych stromkd a stén pockejte radgji az na duben ( a
peckoviny fezte az po vyradeni listki nebo po odkvétu ).
Kratké a nedorostlé vyhony maliniku a ostruzniku odstfihnéte
u zemé, ostatni zkratte asi na 120-140 cm.

Je Cas pro péstovani rychlené a rané zeleniny pod zakrytymi
zahony a ve skleni€cich systémem smésnych kultur (napfiklad
mezi fady salatl vysejeme fedkvi¢ku, kterou sklidime nez
salaty vyrostou). Pokracuje i volny vysev otuzilejSich druhl a
odrud (mrkev, Cerny kofe, pazitka, petrzel, fedkvicky a Spenat).
Nezapomeneme na choulostivéjsi zeleniny (cukety, patisony,

rajCata, okurky, kvétaky), které vysévame do truhliku i jinych
nadob k pfedpéstovani a pozdéjSimu pfesazeni.

Vycistime a upravime skupiny trvalek a jarnich cibulovin.
Pokud budou je$té no¢ni mrazy pfikryvdme rasici rostliny
chvojim. Obryvame kefe a skupiny vysSich trvalek. Nikdy vSak
nevyhrabavame pod kfovinami lofiské listi, kde jsou vysazeny
snéZenky nebo ladorky, protoZze by se nemohly rozmnoZovat.
Provadime hnojeni vysadeb. Okrasnym rostlinam prospéje
zaryti ulezeného kompostu a hnoje.

Pokud plda vykazuje kyselou reakci pak ji vapnime. Nyni je
rovnéz vhodna doba pro postupné vapnéni travniku. Tim
zneutralizujeme pddu a zabranime tak rlstu mechu v
travnikovém porostu. Koncem bfezna az pocatkem dubna
nové osejeme nehezké vySlapané oblasti a vSechna hola
mista v travniku, které vznikly napf. vlivem travnikové plisné
po probéhlé zimé.

Objevuje se prvni plevel, proto vypleté plochy vysteleme
muléem. Pokraujeme s vysadbou, nejdfive vysazujeme
prostokofené dfeviny. Husté skupiny snézenek a talovin(
rozdélime aZ po odkvétu, ale dfive nez zatahnou listy.

Vysévame letnicky pro pfedpéstovani: hledik, vSechny astry,
letni fialy, jednolety Cinsky karafiét, kokardu, slaménku, fialu,
jednoletou plamenku, Sruchu, spory$ a ostalku.

Zdroj: http.//www.jakbydlet.cz

CO S TRAVNIKOVOU PLiSNi SNEZNOU?

V této dobé, kdy sléza snih se objevuje travnikova plisefi snézna. Objevuje se v mistech, kde je souvisla snéhova pokryvka na
nezamrzlém povrchu. DalSim pfipadem vyskytu je, pokud jsme na podzim travnik pfehnojili dusikatymi hnojivy. Dale nam na
travniku nedéla dobrotu na podzim neodstranéna organicka hmota. Tim se mysli zbytek listi ¢i posekané travy. Tento problém se
feSi tak, Ze se mechanicky zbavite zasaZzeného travniku a dosejete prazdna mista. Prevenci je pouZiti fungicidnich prostfedku,
vyhrabavani rostlinnych zbytkli a provzdusnovani vertikutatorem.

Hlavnimi zasadami je pfestat s hnojenim travniku koncem Iéta a pouziti fungicidi az do zamrazu.

Zdroj: http.//prima-receptar.cz/




NAHRAZKY POTRAVIN JSOU LEGALNI, KLAMANi SPOTREBITELE NIKOLI

Ochrana spotrebitele, bezpecné a kvalitni kvalitnich potraviny, potravinové aféry — to jsou dnes velmi
opakovana témata i na politickych drovnich. Na druhé strané stoji spotfebitel, ktery pozaduje
nezavadnou, kvalitni a cenové pfijatelnou potravinu. Ackoli se zda, Ze je tedy v3e v pofadku, realita
m0ze byt pro konzumenta ponékud odliSna. Koupi-li si dnes napfiklad syr i ¢okoladu, s velkou
pravdépodobnosti ziska zdravotné nezavadny a mozna i cenoveé pfijatelny. Problém je jen v tom, Ze
zakoupeny vyrobek nékdy neni syrem a neni ¢okoladou — je nahrazkou.

Viyroba vlastni nahrazky, at jiZz je to napfiklad uz zminény syr, nebo Cokolada, neni zakonem
zakazana. Pokud vyrobce a obchodnik na tento fakt upozomi, nejsou poruseny zadné pravni normy.

Syry, které nejsou syry

Nahrazky syrli, nej¢astéji tavenych platku, ale i tavenych roztiratelnych &i tvrdych syrQ, jsou vyrobeny misto z mléka z rostlinnych
tuku. Na prvni pohled je vSak rozdil od téch ,pravych” témér neznatelny, €asto se jedna o produkt privatni znacky fetézce ¢i o produkt,
jehoz nézev je bézné zndm jako predstavitel mléEného vyrobku, jen obsahuje pfivlastek ,alternativ(ni)*. Také cena se obvykle li8i jen
o nékolik korun. Pokud je navic takovy vyrobek umistén v obchodé vedle syr vyrobenych z miéka, pak mlze byt mystifikace
spotfebitele dokonald. Podle poZadavk( zékona je u vyrobku uvedeno na obalu jejich slozeni, bohuZel ale mnohdy velmi malym
pismem nebo se dilezita informace o sloZeni dostane do mista svaru obalu. Existuji samoziejmé i konzumenti, ktefi mnohdy ze
zdravotnich divod omezuji konzumaci zivocisnych tukd a kterym mohou tyto analogické vyrobky vyhovovat, faktem vSak zlstava, ze
pro fadu nakupujicich je alternativni vyrobek klamem, nebot si koupili néco, co nechtéli. Akoliv informovanost spotfebitell stale
stoupa, pfevazna vétsina z nich ani netusi, Ze se takové nahrazky vyrabéji.

Co je a co neni ¢okolada

Druhym produktem, jehoZ nahrazky se v posledni dobé objevuiji stéle ¢astéji na trhu, je ¢okolada
a Gokoladoveé vyrobky. Skuteény ¢okoladovy vyrobek musi podle vyhlasky €. 43/2005 Sh. obsahovat
minimélné 35 procent kakaového prasku u Cokolady hotké nebo 25 procent u miééné okolady .
Nahrazky ho obsahuji ¢asto jen pét az deset procent, ale nékdy je kakao vynechano upiné (!) a je
nahrazeno karobovym praskem (ten vznika semletim oplodi svatojanského chleba, jimz se ve
Stfedozemi krmi ovce a velbloudi). Zbytek slozeni tvofi pfevazné rostlinny tuk a cukr. Rozhodné
vSak produkt opét nema nic spoleéného s tim, za co se vydava, tedy s ¢okoladou. S nahrazkami % 2
Cokolad je mozné se setkat nejcastgji ve formé figurek na Vanoce Ci Velikonoce, ale i ve formé jinych vyrobku pr|p0m|naJ|C|ch puvodni
Cokoladovy vyrobek. Prvni odliSnosti je obvykle drobna nuance v nazvu: pfikladem mohou byt tfeba tzv. ,koéii tlapky“ misto
puvodnich kogi€ich jazy¢kd“. Jen malé mnoZstvi kupujicich se snazi ziskat informaci o sloZeni. Navic b&zny konzument vétSinou
nezna minimalni procentualni podil kakaa pro éokoladovou pochoutku. Cena je i zde vétSinou nizsi jen o par korun, takze ani cenové
rozliSeni opét nemaze byt hlavnim voditkem.

Jak se orientovat

Je otazkou, jak spotfebiteli nejlépe poradit v orientaci mezi tzv. pravymi vyrobky a nahrazkami. Cteni slozeni miize byt pro nékteré
velmi obtizné vzhledem k pouzité velikosti pisma ¢&i barevnym kontrastim pisma s barvou obalu. Plvod nahrazkovych potravin byva
Casto definovan formulaci ,vyrobeno v EU", ale ani tento ukazatel neni mozné brat jako kvalitativni ukazatel analogickych vyrobka.
Urcitou zarukou bézného sloZeni by mohla byt znaCka Klasa, kterd se udilela od roku 2003 do konce roku 2007 jako oznaleni
Ceského sloZeni ovéfené kvality. V soucasnosti jiz Klasa neni garanci, Ze produkt pochazi z tuzemskych surovin, je viak dale garanci
kvality pro produkty Evropského spoledenstvi, které spini nové koncipované zasady. Nafizeni ES totiz ukladaji od kvétna zakaz
propagace potravinaiskych vyrobkd a odkazovani na jednotlivé ¢lenské zemé, v niz produkt vznikl. V souvislosti s tim nelze dale
pouzivat souslovi jako ,narodni produkce®, ,¢esky vyrobek, & ,z dart nasi zemé&". Ceské republice byla udélena vyjimka na ti roky,
béhem tohoto obdobi byla mozné statni propagace zemédglskych a potravinaskych vyrobki. A tak spotfebiteli zbyva jen davat vétsi
pozor pii nakupu, dovolavat se svych prav a tak trochu Cist ,mezi Fadky“.

Ing. P. Sénova, Ph.D.

INFO z MEU SLANY: Oznameni o zru$eni Gfednich hodin

Méstsky ufad Slany, odbor dopravy a silniéniho hospodarstvi oznamuje ob&antm, ze dne 1.4.2010 budou z duvodu odpojeni dodavky
elektrického proudu zrueny ufedni hodiny v dobé 8:00 — 12:00 hod.



PSi KAVALIRI

Britové z dcty ktradicim ponechali v platnosti zékon ze
17. stoleti, ktery povoluje, ,psim krale Charlese” vstup do
vSech vefejnych instituci v Londyné.

Kazdému zéjemci o tohoto pejska
Ize jen doporu¢it: Nejdfiv si
pfipravte otdzky a ptejte se na
vSechno, co chcete védét. Protoze
az uvidite $té€né, uz se nezeptate
na nic! To nejsou Stéhata, ale Zivi
plySaci! Nedaji se nafotit jinak nez
jako sladky ky¢.

Trocha historie

Zacinali jako loveéti psi kfepelaci, ale britsti vladafi je
odjakZiva darovavali svym milenkdm jako mazlicky. Vybérem
poplatnym moédé a snad i pfidavanim krve pekinézi a mopsi
ztratilo plemeno béhem 19. stoleti lovecké poslani: psi byli
mensi, kratkolebi, pouZivatelni pouze jako spole¢enti. Tak
vznikl King Charles Spaniel (chovateli bézné oznacovany king)
a vetsi pejskoveé s delSimi Celistmi téméf vyhynuli.

Ve 20. letech minulého stoleti Ameri€an Roswel. Eldridge
zacal pracovat na zpétném vySlechténi plemene podle obrazl
zdob krale Charlese Il. Tak vznikl Kavalier King Charles
Spaniel (zkracené kavalir), vzhledové i povahové odpovidajici
300 let starym pfedk(m king0.

Dnes se oproti 19. stoleti situace obratila: kingové jsou 10x
vzacnéjsi nez kavalifi...

| Réd lenosi i béha

Kavalir je podle chovatell
pes se srdcem na dlani! Ma
rad rodinu, lidi, vdechny zivé
tvory. Ohromé si vychutnava
lenoSeni  na  mékkych
polstafich, ale i prochazky

TROSKA HUMORU

"Milacku, pro€ jsi celd naha?"
"To jsou piece Saty lasky, drahy!"
"Hm, no mohla sis je alespofi trochu pfezehlit!"

Zena: "Dneska rano v metru tfi chlapi vstali, aby mi uvolnili
misto."
Muz: "A vesla ses?"

Situace: Oni leZi pfijlemné unaveni v posteli.

Co kdybych prisel zitra k vam a piede vSemi t& pozadal o
ruku?"

Ona: "No ja nevim, manzel by asi zufil a déti by se smaly..

Horsky privodce Fika: "Kdyby damy na chvilku zmlkly, slyseli
bychom fev vodopadu.”

Podezfivava zena se taze: "Maze$ mi vysvétlit, jak se ti na
limec dostala rténka?"

"Nem0zu, nevim. Docela jasné si pamatuji, ze koSili jsem si
sundal."

piné béhani a dobrodruzstvi. Je dobfe ovladatelny a citlivy,
staci jen zvySit hlas nebo se pfisné zatvafit. TvrdSi zachazeni
ho do konce dokaze psychicky zlomit.

Kavalifi nekouSou, pfed obtéZovanim uteCou. Dovedou se
pfizpusobit zvyklostem majiteld, ¢asto i ke své Skodé. Pokud si
je pofidi televizni pecival, pejsek se lenivému zplsobu Zivota
podfidi; ale je to Skoda. Na tlustého kavalira je smutny pohled.

Jako kocky

nezavislejsi. Ke ,skakacim® sportim se nechaji zlakat, ale
nevyhledavaji je. Zatimco kavalifi déli svou pfizeft mezi celou
rodinu, kingové jsou psi jednoho pana. Néktefi kynologové jim
s urCitym nadechem pohrdani dokonce pfisuzuji povahu
koCky.

Chcete ho?

Pro ty, ktefi se rozhodli pro spole€nost kavalira & kinga,
pridame par rad. Piedné je lepSi pofidit si pejsky dva (i vice).
Miluji smecku a psi hry, na které jste ponékud velci a pomali.
ZboZiuji zaméstnani a sport. Zndme dokonce kavaliry
zachranéfe a ani lovecké zkousky pro né nejsou problém.
Zerou viechno a radi (i ovoce a zeleninu) a jidlo si jako
spravni pozitkafi nalezité vychutnavaji.

Chcete-li svym kavalirem nebo kingem osInit ve spole¢nosti,
vykejte mu! Je to koneckoncl pes s kralovskym pGvodem, ne?

Canisterapie ala kavalir

Kavalifi a kingové se Casto vozili na kliné urozenych dam
vkoCarech. Zda se, Ze tak mimodé&k objevily princip
canisterapie. Nejenze hlazeni néfeho Zivého chlupatého
vyvolava v mozku produkci endorfinu, ale teplé psi télicko
prohfiva majitel€iny bfiSni partie, coz mize napfiklad shizovat
menstruaéni bolesti.

"Venku je tak krasné," povidd muz manzelce, "a ty se dieS s
parketami! Mé&la bys jit rad&ji na vzduch a umyt mi auto."

Policista vyzve mladou sle¢nu k tanci a pta se ji "Sle€no, Vy si
taky myslite, Ze jsou policajti blbi?"
"Ne, ale na hymnu jsem je5té netancovala."

Arabska teroristicka komanda oznamila, Ze Zadny Gtok na CR
nechystaji. Jejich analyticka skupina totiz zjistila, Ze po
likvidaci viady, parlamentu a senatu by se na$e Zivotni drover
zvedla na trojnasobek.

ListeCek za stéraem zaparkovaného auta:

"Zprava pro zlodéje: Nadrz je prazdna, radio nemam a motor
je vylagrovany."

Druhy den pfibude dalSi listeek: "Pro majitele auta:

Takze kola jsou ti vlastné taky na hovno.



TIP NA VYLET: Knizeci Velikonoce na hradé Krivoklaté

Preneste se 0 150 let zpét a vychutnejte si velikonoéni svatky s knizeci rodinou! Od soboty 11. 4. do pondéli 13. 4. vas na Kfivoklaté
¢eka bohaty program. K vidéni bude velky tradini femeslny jarmark, na kterém si déti mohou vyzkouSet malovani vajec, nebo pleteni
pomlazky. O zabavu se postara divadlo, chybét nebude ani hudba a mnohé dalsi. Dopravit se mlzete tradi€nim historickym vlakem v

Cele s parni lokomotivou Albatros, ktera vyjizdi v 9.15 hod. z Prahy-Branika.

Vice informaci; www.krivoklat.cz

ZKUSTE S NAMI: Velikonoéni vajicka zdobena vinou - velmi jednoduché i pro déti

Jako prvni napad pro nastavajici velikono¢ni svatky je zde velmi jednoduché nazdobeni vyfouknutého vajika, které zvliadnou hraveé i
déti. Je to také velmi levné, nebot k ozdobeni stadi ustfizky viny a lepidlo, coZ ma vétsina z nas neustale doma. Tak s chuti do toho.

Potfebujeme:

Vyfouknuta vajicka mohou byt i hnéda, rizné barevné kousky viny, tuhé lepidlo, Spejli a nuzky.

K dozdobeni pentle a stuzky.

Vyfouknuté vajicko si naviékneme na Spejli a do jedné tretiny potfeme lepidlem (potifeme i okraje kolem dirky, kterou jsme vytvofili pfi

vyfukovani vajicka).

Hned u 3pejle polozime na namazané vajicko vinu a zaneme pomalu kolem dokola obtéacet.

Pak opét natfeme vajicko lepidlem a pokracujeme tak dlouho, dokud vajicko neobto€ime celé. Zbytek viny odstfihneme. (Lepidlo

nanasime postupné, abychom se jim zbyte¢né pfi obtaCeni neuspinili.)

Barvu viny mizeme dle chuti stfidat. Pokud budeme chtit vajicko uvazat tfeba na vétvicku Zlatého desté, tak jednoduse dirkou, ktera
nam po vyfouknuti vaji¢ka zhstala proviékneme pentli a udélame maslicku. Nize je uveden postup na fotografiich.

Zdroj: http://www.pritelkyne.cz/

PRO MLSNE JAZYCKY - na sladko i na masno podle labuznika.com

Starocesky velikonoéni bochanek

Ingredience:

50 dkg polohrubé mouky,

12 dkg masla,

12 dkg jemného krystal. cukru,

2-3 Zloutky (podle velikosti vajec),

30 g kvasnic,

1 1Zi¢ka soli,

2,5 dcl mléka,

hrst hrozinek,

1 IZice oloupanych vlasskych ofech,
1 IZice oloupanych a spafenych mandli,
1 saCek vanilkového cukru,

2 1ziCky rumu (kavove),

1 vejce na potfeni

Pfiprava:
Z Casti vlazného mléka, 1zicky cukru a kvasnic pfipravime
kvasek, ktery nechame v teple vzejit.

V mise utfeme zméklé maslo s cukrem a Zloutky do pény,
postupné pfidavame rum, vanilkovy cukr, sll, vykynuty kvasek

a zbytek mléka. Do této smési postupné vmichame mouku
a hrozinky s nahrubo nakrajenymi ofechy i mandlemi (ale ¢ast
mandli nechame stranou na posypani hotového bochanku).

Tésto dobfe vymichame, pfenddme na pomouceny val
arukama jesté propracujeme v hladkou tuz8i a poddajnou
hmotu.

Zakryjeme utérkou a dédme na teplejSi misto kynout.
Z vykynutého tésta udélame 2 bochanky, do nichz nahofe
uprostfed ostrym noZzem udélame 2 malé (!) zafezy pres sebe.
Velké by mohly zapficinit rozpad bochanku.

Potfeme rozSlehanym vejcem a posypeme platky mandli, které
jsme si nechali. Dame do stfedné vyhfaté trouby. Po pllhodiné
peCeni zmirnime teplotu a svrchu zakryjeme bochanky
papirem na peCeni, nebo alobalem, aby moc netmavly.
Po upedeni pocukrujeme.

Jestli je tésto upeCené, zkontrolujeme delSi Spejli, kterou
vpichneme doprostfed bochanku, a pokud je po vytaZeni
hladka a nelepi, je bochanek spravné upeceny.



Bananovy beranek

Ingredience:

250 g polohr. mouky

15 dkg cukru

250 g tuku

250 g rozmixovanych banan
4 vejce - Zloutky + bilky - snih
1 pradek do peciva

1 vanilkovy cukr

Pfiprava:

V mise utfeme tuk s cukrem do pény a postupné vmichadme
Zloutky.Pfiddme rozmixované banany a mouku s prdopecem.
Nakonec vmichame tuhy snih z bilk(, lehce promichame a
vijeme do vymazané a vysypané formy. PeCeme ve stfedné
vyhiaté troubé.

Velikono¢ni mazanec

Ingredience:

500 g polohrubé mouky,
syl

150 g mouckového cukru,
4 Zloutky,

50 g rozinek,

50 g mandli,

citronova kara,

1/4 | mléka,

30 g droZdi,

1 vanilkovy cukr,

1 velka Izice masla,

na Spicku noze muskatového ofisku,
vejce na potfeni.
Pfiprava:

Maslo, cukr, Zloutky, vanilkovy cukr, sdl a citronovou kru
utfeme do pény, pfidame kvasek, mouku a zbylé viahé mléko,
rozinky, C€ast spafenych loupanych sekanych mandli a
muskatovy ofisek.

Suroviny zpracujeme na tuzsi tésto a nechame kynout aspor 2
hodiny; ¢im déle kyne tim je lepSi. Z vykynutého tésta na
pomoucéeném vale vypracujeme bochanek, uprostied udélame
kfizek, potfeme rozSlehanym Zloutkem, posypeme zbytkem
mandli a peeme ve stfedné teplé troubé asi hodinu.

Nadivané kufe na rozmarynu

Ingredience:

1 svazek rozmarynu,
6 strouzki esneku,
1/8 | bilého vina,

200 g anglické slaniny,
1 kufeci jatra,

2 |Zice olivového oleje,
1 kure,

syl

pepf

Pfiprava:

1. Rozmaryn omyjeme, asi tfetinu snitek otrhame. Zbytek
dédme s neloupanym Gesnekem do hrnce. Povafime v 1/8 |
vody asi deset minut. Pfecedime a promichdme s vinem.
Pfedehiejeme troubu na 200 °C.

2. Slaninu s jatry jemné posekame. Na panvi s olivovym
olejem rozpustime slaninu, sejmeme z ohng, pfimichame jatra
a rozmaryn.

3. Kufe omyjeme, osudime, zevnitf i zvenku osolime a
opepiime. Naplnime nadivkou a pfevaZzeme kuchyriskou niti.

4, Dusime na pekacku 20 min., pfilijeme trochu vinné oméacky,
dusime dalSich 45 min. a pfitom postupné pfilévame zbylou
tekutinu. Omacku podle potfeby svafime a podavame
s kufetem.

Velikonoéni kapsa

Ingredience:

150 g zmrazené zeleninové smési,

1 menSi cibule,

100g Sunky,

sul,

pepr,

sladka paprika,

tabasco,

2 |Zice keCupu,

olej,

50 g strouhaného syra,

4 kufeci fizky,

hladk& mouka.

Pfiprava: Orestujeme cibuli, na nudli¢ky nakrajenou Sunku a
pfiddme zeleninovou smés. Osolime, okofenime Spetkou
papriky, pepfe a provensalského kofeni. Pfidame dvé IZice
ke€upu, trochu tabasca a €tyfi Izice vody.

Dusime na mirném ohni az zelenina zmékne a ke€upova smés
zhoustne. Vmichame nastrouhany syr. PrsiCka naklepeme na
tenkeé platky, osolime, opepfime a potfeme ¢esnekem.

Na polovinu platki dame zeleninovou smés, prelozime,
sepneme paréatky.

Zprudka opeCeme na oleji, podlijeme vodou a dusime
domékka. M&kké kapsy vyjmeme, Stavu zahustime hladkou
moukou rozmichanou ve vode.

Kapsy pfelijeme omackou a posypeme nasekanou paZitkou.

Doporucené pfiloha: Podavame s kroketami.
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