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UVODNi SLOVO
VaZeni spoluobCané a pratelé Bilichova,

v letodnim poslednim Bilichovském obcasniku Vam vdem
jménem obecniho Ufadu preji veselé vanoéni svatky a Stastny
novy rok 2011.

Dékuiji také vSem za spolupraci v letoSnim roce a uplynulém
volebnim obdobi.

Zaroven si Vas dovoluji pozvat na zpivani u vanocniho
stromku pred obecnim Ufadem 24.12.2010 od 15:00h a na
novoro¢ni ohfiostroj 1.1.2011 od 17:00h.

Va$ znovuzvoleny starosta B. Jezek

INFORMACE Z OBECNiHO URADU

»  Byly zaktualizovany WEB stranky obce — hlavni zmény:

a) Uvodni stranka — aktualizovany fotografie z obce — timto
dékujeme panu Danielu Mackovi za moznost pouZiti jeho
fotografii,

b) Ufedni deska — zde budou vyvéSovany Ufedni dokumenty
souCasné s obecni vyvéskou,

c) Kalendar akci — zde je vyvéSen seznam planovanych akci
pro rok 2011 - timto dékujeme nové zfizenému
Kulturnimu vyboru, Ze se aktivné chopil naplné své
¢innosti,

d) Turistické informace - zde nédm byla poskytnuta moZnost
umistit na naSe stranky informace o turistickych cilich
nejen v naSem bezprostiednim okoli,

e) O Bilichovu — zde budou zvefejiovany zajimavé odkazy —
kdo a co o0 nas napsal (napf. Kladensky denik).

« U hlavniho vchodu do OU byla instalovana postovni
schranka, kde miZete vhazovat jak ufedni poStu tak
pfipadné naméty nebo stiznosti.

* Na zastupitelstvu obce byl schvélen Rozpocet pro rok
2011 - i vzhledem k dluhu na vodovodu nebudou vydaje
obce rapidné omezeny.

e S prvnim dnem roku 2011 vejdou v platnost nové Obecné
zavazné vyhlasky €. 1/2010 o stanoveni mistniho
koeficientu dané z nemovitosti, ¢. 2/2010 kterou se rusi
0zZV ¢. 1/2009 o mistnim poplatku za provoz systému
shromazdovéni, sbéru, pfepravy, ffidéni, vyuzivani a
odstrarovani komunalnich odpadu, ¢. 3/2010 o mistnich
poplatcich a €. 4/2010 kterou se stanovuji pravidla pro
volny pohyb psl na vefejném prostranstvi v obci Bilichov.
Jsme nuceni upozornit, ze za nedodrzovani platnych OZV
hrozi ve spravnim fizeni pokuta az do vy$e 50000,-K¢.

e Vzhledem ke zrudeni poplatku za svoz domovniho
odpadu s platnosti od 1.1.2011 bude seznam vsech
dluznikd, ktefi nebudou mit zaplaceno k 31.12.2010
(vyhléSka stanovuje splatnost do 31. bfezna) pfedan
pravnimu zastupci obce k dalSimu fizeni.

e Zdivodu nepfiznani dotaci v minulych letech na instalaci
zvonéni do kaplicky OZ rozhodlo zadost vroce 2011
podat znovu.

» Byl znovu zprovoznén obecni traktlrek a pfes zimni
obdobi bude slouzit k odklizeni snéhu v mistech, kde je to
obtizné pro protahovani velkou technikou.

e Vzimnim obdobi bude vénovana zvySena pozornost
v Udrzbé mistnich komunikaci a chodnik(: pred ouU, u
zastavek, u kontejnerl na tfidény odpad, pfed hospodami
a pfed obchody.

» V8em piejeme pfijemné proZiti vanoénich svatku a Ve
nejlepsi v nadchazejicim novém roce a téSime se na
setkani pfi ,Vanoénim zpivani“ pred OU Bilichov
24.12.2010 - letos jiz v 15:00h.

« OU dé&kuje pi. Jezkové a Sanové za vnitfni i venkovni
vanocni vyzdobu.

Pfilohou tohoto obCasniku jsou OZV platné pro rok 2011 a
kalendar akci pro rok 2011. 5
Ladislav Sana

MIKULASSKA NADILKA

Dne 5.12.2010 od 15:15h uspofadal Obecni Gfad v Bilichové -
kulturni vybor pro déti Mikuladskou nadilku. Na zaCatku méli
déti moznost shlédnout loutkové predstaveni "Divadla
Harmonika" Kouzelny hrnec. Po Ctvrté hodiné se ozval
"obuchot" na dvefe a do prostor mistniho pohostinstvi na
Bilichové vstoupil Mikula$ s doprovodem a zacala nadilka.
Utast mazete shlédnout na pfilozenych fotografiich. Dékujeme
vSem, ktefi se podileli na pfipravé této akce.

BILICHOVSKY KOLONIAL INFORMUJE

VaZeni spoluobané ,

nase otviraci doba je:
PO-PA 9-11h, SO 9-11h

R&di bychom Vas upozomili, ze méme nové v sortimentu

mrazené maso a cigarety. Stale plati moznost objednani dortd,

chlebickd, ovoce, zeleniny a dal§iho zbozi na prani zakaznika.
V/Sem pfejeme klidné vanocni svatky.

M. Martinik

Bilichov 92

Tel. 737 657 119, 737 773 265

ICO 74886614

e-mail: marcel.martinik@seznam.cz




SLOVO REDAKCE

Nasi mili étenafi,

pokud mate néjaké zajimavé informace nebo prispévek do
rubriky: INZERCE, OZNAMUJI, ZAJIMA ME, MUJ NAZOR
apod. prosim sdélte nam to. Mate moznost bud elektronickou
poStou na e-mail: OBEC.BILICHOV@SEZNAM.CZ nebo
vhodte sv(ij pfispévek do postovni schranky p.Sany (&.p.46).

U zajimavych text( prosim uvedte vzdy zdroj (napf. webové
stranky, nazev novin, Casopisu atd.). Je to nutné podle
autorského zakona. Na vSechny VaSe pfispévky a komentare
se jiz nyni moc téSime. V8em prejeme klidné proziti svatkd a
ve nejlepSi v novém roce. ,REDAKCE*

POZVANKA

Dne 24.12. 2010 letos jiz od 15:00h se uskutecni jiz tradiCni

ZPIVANI* pred budovou obecniho tfadu se sklenickou
svafeného vina a s muzikanty JEZECKY.

Novy rok pfivitame 1.1.2011 v 17:00h pfipitkem a ohriostrojem
na hfisti za budovou mistniho pohostinstvi.

VSechny srde¢né zveme
INZERCE

Na zakladé Zadosti obCanl, zde budeme uvadét kontakty
ruzné femesiniky. Méate-li dobré zkuSenosti nebo dobré tipy na
femeslniky a sluzby s kterymi jste byli spokojeni dejte o nich
védét.

Zdenék Novotny

Nabizime malifské, lakyrnické i natéraCské prace. Malovani
bytl, rodinnych domkd, prdmyslovych objektd, kancelafi,
schodist. Natéry olejovych sokll, zabradli, zameénickych
vyrobkd, oken, dvefi, radiatord, podlah, fasad. Drobné
zednické upravy.

http://www.malirstvi-novotny.cz

Kontaktni adaje:

Adresa: Zdenék Novotny Kosmonautt 2294, 440 01 Louny
http://www.malirstvi-novotny.cz

Mobil: +420 607 731 538

E-mail: novmal@seznam.cz

Milan Beznoska

Provadéni veskerych zednickych praci, hrubych staveb, fasad,
dlaZeb a obklad(, sadrokartond, pfistaveb, rekonstrukci.

http://www.zednictvi-beznoska.webnode.cz

Kontaktni udaje:

Adresa: Milan Beznoska ZiZice 56, 274 01
http://www.zednictvi-beznoska.webnode.cz
Mobil: +420 607 710 334

E-mail: beznoska.m@seznam.cz

Ales$ Hejduk

Provadime pokladky plovoucich a parketovych podlah a
renovace parket. Vyrabime kuchyné, nabytek, dvefe, schody a
vestavné skiiné na miru.

Kontaktni adaje:

Adresa: AleS Hejduk Smichovska 358/21, 155 00 Praha-
Reporyje

Mobil: +420 723 840 253

Fax: +420 251 626 499

E-mail: htinterier@seznam.cz
Jifi Houdek - JH Stiechy

Firma zajiStuje kompletni dodavky strech, tzn. od zaméreni,
kalkulaci po zavezeni materidlem, pfes veSkerou montaz
(pfipadné demontaz). Zaméfeni, konzultaci a kalkulaci
provadime zdarma.

Kontaktni udaje:
Adresa: Studenéves 108, 27379 Tufany
Mobil: +420 603 242 584

Milan Mlady
Pokryvacstvi — nakup — prodej stfesnich krytin
Kontaktni udaje:

Adresa: Smetanova 793, Kladno 7.
Tel.: 312 274 152; Mobil: 603475756

HAGAS Servis, s.r.o.

Autorizované méfeni emisi, Kominictvi (poradenstvi a
realizace), Plynoinstalace  (poradenstvi a realizace),
Topenarstvi a kamnafstvi, Prodej a instalace solarnich a
fotovoltanickych systéml, Prodej a instalace tepelnych
Cerpadel, Servis plynovych spotfebicu

Kontaktni udaje:

Adresa: BeneSe z Loun 132, 440 01 Louny

Telefony: 415 652 069, 415 653 556

415 653 554 (kominictvi)

e-mail: hagasservis@iol.cz



OKENKO BIS

24.12.2010 — Zpivani

1.1.2011 - OHNOSTROJ

Za klub: |. Beévarova

VANOCE
Legenda o narozeni JeziSka

Maly JeziSek se narodil podle biblického pfibéhu v mésté
Betlémé&, kam se ze svého domova v Nazaretu vydali jeho
rodiCe Marie a Josef. Na dlouhou cestu se vydali poté, co
fimsky cisaf vyhlasil sCitani lidi a jejich majetku, kvali lepSimu
vybirani dani. Aby s¢itani probéhlo v pofadku, musel se kazdy
hlasit ve mésté, z kterého pochazel. Ve mésté Betlémé nebylo
té noci, kdy Josef s Marii doéli, jediny volny nocleh a proto se
na noc uchylili v salasi nedaleko od méstskych bran. Tam také
Marie porodila svého syna JeziSe. Namisto do kolébky jej
ulozila do jeslicek, které jinak slouzili ke krmeni dobytka.

Jako prvni se o narozeni JeziSe dozvédéli pastyfi, kterym se
zjevil andél a zvéstoval, ze se narodil spasitel. Pastyfi se hned
vydali na cestu, aby se novému krali poklonili. Z vychodu se s
cennymi dary vydali tfi mudrcové, kterym cestu ukazovala
jasné zé&fici hvézda. Oni mudrcové byli Tfi kralové a mezi dary
které JeziSkovi nesli byla myrha, kadidlo a zlato. O narozeni
budouciho krale se dozvédél i kral Herodes Veliky. Ze strachu
o svij trdn nechal okamzité zavrazdit vSechny chlapce
narozené v Betlémé. Josefovi a Marii se spolu s malym
JeziSkem podafilo uprchnout do Egypta, odkud se vrétili zpét
az po smrti Heroda.

Zdroj: Ceské tradice, knizni archiv Ceské tradice, internet

Stromeéek v Cechach

Prvni vanoCni stromedek se rozsvitil v prazské vile feditele
Stavovského divadla Jana K. Liebicha roku 1812. Po fficeti
letech se v Praze zacaly stromky prodavat zcela bézné a lidé
je nazyvali Kristovym strimkem. Stromecek si mohly ze

stromecek rozsifil na Moravu a do vétSiny pribytku. Stromecek
k nam pronikl z némeckého Uzemi. Az do poloviny naseho
stoleti byla vanoénim stromem hlavné jedle, v dneSni dobé je
pro svou vzacnost nahrazena smrkem a borovici. Zvyk stavét
rozsvicené vanocni stromky na vefejnych prostranstvich se v
Evropé ujal po prvni svétové valce. Na Ceském uzemi se podle
dochovanych zprav poprvé postavil vefejny stromeéek v Plzni
roku 1925. Tato zvyklost se za prvni republiky rychle rozsifila
po dalSich ¢eskych i moravskych méstech i vesnicich.

Zdroj: Ceské tradice, knizni archiv Ceské tradice, internet

Stédroveéerni stal a zvyky okolo ného

Smys| Vanoc spoCival pfedevsim ve vzajemné Ucté, lasce a
pratelstvi. Byl dobou, kdy se schézela cela rodina pohromadé
u svate€né prostfeného stolu. Jes$té nez mohli vSichni
zasednout spolecné u jednoho stolu, vSude se drhlo, vechno
se Cistilo, uklizelo a urovnavalo.

Hospodyné od rana pfipravovala Stédrovecerni pokrmy. Vafila
hrach, ¢oCku, bramborovou a rybi polévku, pekla kubu z krup a
Cesneku. Chléb a v bohatSich domech i vanoCku mivali
upecéenou jiz nékolik dni pfedem, schovanou v o3atce. VSichni
se od rana postili, aby vidéli zlaté prasatko. Kdyz méla



hospodyné uvareno, snazila se zabavit déti, zatimco hospodaf
opatfil stromecek a tajné jej ozdobil. K veceru vybihali déti ¢im
dal castéji ven a pozorovali oblohu, zda jiz nevySla prvni
hvézdicka, ktera méla ukongit pust. Pravé s prvni hvézdickou
na obloze se symbolicky zapalovala svicka a cela rodina
usedala ke slavnostni vecefi.

Prostirani stolu se vénovala velka pozornost. VétSinou se
symbolicky na jeden roh pokladal pecen chleba, aby méla
rodina stale co do Ust. Na druhy roh slaménka s trochou
v8eho, co pole dalo proto, aby i v nasledujicim roce byla dobra
uroda. Na tfeti roh se pokladaly penize, které mély slibovat
blahobyt. Na ¢tvrty roh se nékde pokladala miska na kousky
jidla pro dobytek a slepice. Jinde misku davali pod stul.
Samotny stll se pak obepinal fetézem nebo provazem, coz
mélo zarugit ochranu stada ovci pfed vlky, ochranu statku pred
zlodgji a také soudrznost celé rodiny po cely dalsi rok. Retéz
nebo provaz potom hospodyné stocila do kruhu a do négj se
sypalo slepicim. Slepice, které zobaly mimo kruh, byly tzv.
ulacky*, které zanasely mimo hnizdo.

Byl-li pocet stolujicich lichy, prostirala hospodyné pro jednoho
navic. Podle lidové povéry pry chodila smrt tésné pfed vedefi
obhliZet prostfené stoly a kde by byla napoditala lichy pocet,
tam by se v nasledujicim roce pro nékoho vrétila.Nez se
zasedlo ke stolu, stoupl si kazdy bosou nohou na zemi leZici
sekeru, to aby ho v pfistim roce nebolely nohy.Pfed vecefi se
vSichni spole¢né pomodlili a vzpomnéli na vSe dobré i $patné,
co je v uplynulém roce potkalo.

Nékde pfiSel na talif nejprve hrach, ktery symbolicky spojoval
stolovniky v dobrém i zlém, poté se podavala polévka, aby
vSichni méli silu, otka zas méla pfinést rodiné penize a
nakonec kuba, popf. ryba ¢i jiny masity pokrm pro radost a
pohodu. Kosti z ryby se davali vZdy na jeden talif a po vecefi
je hospodar odnesl pod jablon. Pocet a rozmanitost chodl byla
v kazdém kraji jind. Nékde se po polévce podavaly kfizaly,
nékde mély misto kuby kapra, jinde tfeba jen slanecka. Jediné
co bylo téméf vSude spole¢né byla vanoéka, kterou hospodyné
pfinesla na stdl vanoCku spolu s cukrovim, kdyz vSichni
povecCefeli. K tomu se pila kava, ¢aj, ale i vino, pivo nebo
dokonce palenka. Od stolu se nesmél nikdo zvednout, dokud
vSichni nedojedli. Lidé véfili, ze by se rodina o dalSich
Vanocich neseSla cela.Tam, kde méli kapra, schovala
hospodyné lesklé Supiny, véfice pfitom, ze se budou v
domacnosti drzet penize. Zbytky veCefe se rozdélily mezi
dobytek, ktery tuto noc pry mluvil lidskou feci, stromim v sadé
kvuli dobré Urodé a studni, aby méla Cistou vodu.

Poté pfinesl hospodaf do svétnice stromelek ozdobeny
suSenymi jablicky, Svestkami, cukrovim, ofechy a fetézy.
Zapélily se svicky na stromecku a vSichni kolem zpivali koledy.
Koledy pak zpivali kazdy veer az do odstrojeni
stromecku.Tam kde stromeCek neméli i ho neznali, strojili
jeslicky. Figurky pfidavali k jesli¢kam podle biblickych udalosti.
Malého JeZiska vkladali do jesliéek na Stédry veger. Spolu s
nim andéla a pastyfe. Figurky TFi krall pfichazeli na fadu az
6.ledna.

Zdroj: Ceské tradice, knizni archiv Ceské tradice, internet

Silvestr - néco malo z historie

Posledni prosincovy den je zasvécen pamatce papeze
Silvestra I. (vychodni cirkev slavi svatek sv. Silvestra az 2.
ledna). Dnes tolik oslavovany svatek se plvodné nespojoval
se zadnymi zvyky a obyCeji. Datum 1. ledna sice jako prvni
novoro¢ni den pifijali kfestané spolu s julianskym kalendafem,
ale konec kalendafniho roku pfipadal béhem staleti v
jednotlivych zemich na rizna data, napf. 1. bfezen, 25.
bfezen, 25. prosinec. Silvestrovska noc ziskala na vyznamu az
kdyz se v pribéhu 16. stoleti ve vétSiné zapadokrestanskych
zemi ustalil kalendaf gregoriansky a novy rok na 1. leden.
Oslavy posledniho dne nemély pro sv(ij pohansky ptvod moc
velkou oblibu (ve starém Rimé lou¢eni se starym rokem
provazelo nevazané veseli). AZ teprve hospodarsky rozvoj v
19. stoleti proménil silvestrovskou noc v jednu z nejbujnéjsich
oslav roku.

Zdroj: kniZni archiv Ceské tradice, internet
Silvestrovské a novoro¢ni zvyky

Kdo by neznal pranostiku: "Jak na Novy rok, tak po cely rok"?
Co to ale pro nas znamena?

Urcité bychom méli vynést vSechny odpadkové koSe, prevléct
docista vSechno povleceni v postelich, vyprat a vyzehlit pradlo,
aby nikde nezustal néjaky "rest".

Co je ale nejduleZit&jsi - budme na sebe mili a hodni!!! Pokud
se budete citit Stastni tento den, pak by se Vam Stésti nemélo
vyhybat ani v novém roce.

Rady na zavér:

« neservirute na Novy rok dribez, at Vam neuleti
Stésti!

» na svateCnim novoroCnim stole by naopak neméla
chybét ¢ocka, aby se rozmnoZovaly penize

Zdroj: kniZni archiv Ceské tradice, internet
Ohnostroje

Odpalovani ohfiostroju je novodoby zvyk, piny hezkych efektd,
ale bohuzel i nehezkych Uraz( je odpalovani riznych raket,
rachejtli, gejzird, petard a dalSich pyrotechnickych pomucek.
Po padu Zelezné opony se silvestrovska pyrotechnika dostala i
na nase pulty. Jde jak o bezpecné (tfida I.-Il.), tak i "na Cerno
prodavané" (tfida ll).

Pii odpalovani pamatujte na sousedy a na zvifata.Lide bydlici
pobliz, nemusi mit vzdy pochopeni pro nasi oslavu a nasi
Ctyfnozi kamaradi také nejasaji, bouchne-li petarda v jejich
blizkosti.

Pozn.

« Tfida |. - napf. fimské svice, minipetardy a pokojové
ohnostroje.



« Trida Il. — napf. kulové pumy, rakety s padackem,
petardy Korzar

« Trfida Ill. — Pyrotechnika této kategorie by neméla byt
volné v prodeji. Tyto vyrobky sméji odpalovat pouze
proSkolené osoby vlastnici prikaz odpalovad
ohfostroji .Z vlastni zkuSenosti vim,ze opak je
pravdou. Pokud uz se Vam dostanou do ruky, méli
byste v&dét, ze rakety a kulové pumy této kategorie
|étaji do vySe okolo 300 m a NESMI byt odpalovany v
blizkosti budov. Tyto vyrobky maji oproti 1. a Il.
kategorii nékolikanasobné vétsi davky ¢erného prach
a ostatnich efekty tvoficich slozek, ze predCasny
vybuch by neskonCil jen popalenymi a utrhanymi
prsty. S témito vyrobky zachazejte nanejvys
opatrné!!!

Jesté se musim zminit o podoméacku vyrabénych petardach a
raketach.

Pamatujte - NEEXISTUJE BEZPECNA TRHAVINA!Il (Kdo
tvrdi néco jiného, 1Ze.)

O domacich vybusninach to plati dvojnasob, nebot nejsme v
domacim prostfedi schopni zajistit sprdvné podminky pro
vyrobu tfaskavych sloZi a ani vysledny efekt neni nikdy takovy
jako u profesionélnich vyrobkd.

Co se tyCe vojenskych svétlic, délobuchl atd. osobné je
povazuji za mimofadné nebezpecné. Narozdil od zabavné
pyrotechniky, ktera je plnéna do papirovych trubiéek, jsou tyto
kovové a hrozi zranéni odlétavajicimi stfepinami.

Na zavér bych Vam rad popfal hezkou oslavu Silvestra a slzy
v oc¢ich at Vam zpusobi dojeti nad uchvatnou krasou
ohnostroje a ne palCiva bolest ze ztraty kondetin.

Poznamka: Vyroba a pfechovavani vybusnych a tfaskavych
latek je trestny Cin a tresta se odnétim svobody.

Zdroj: knizni archiv Ceské tradice, internet

Bozi hrob

Nejstarsi kopie jeruzalémského vzoru na nasem uzemi.

seskemicz

Tato napodobenina svého jeruzalémského vzoru, kterd je
nejstarSi svého druhu na naSem Uzemi, byla na navrsi nad
Kvickem u Slaného vybudovéna v roce 1665 na popud
Bernarda Ignace z Martinic. Viysvécen byl na sv. Vaviince - 10.
srpna 1665 ArnoStem kardinalem z Harrachu.

Zdroj www.ceskem.cz

NECO PRO MLSNE JAZYCKY - SILVESTR

Tousty, chlebicky, jednohubky... krasné nazdobené patfi
na slavnostni silvestrovsky stll. A aby byl ten vas
opravdu pestry, mame pro vas osvédcené recepty na
pomazéanky, plnéna rajéatka ¢i papriky.. Staéi se

inspirovat!

Zdravy tatarak

Syrové maso nebudeme riskovat, ale i tak si pochutnate na
opecené vece nebo toastu s touto prikryvkou: Na oleji zpénite
nakrajenou cibulku a dvé drobné nasekané kapie. AZ
zesklovati, pfidate 250 g mletého masa, michate a dochutite
tabaskem, mletou paprikou a soli. Dusite asi 10 minut, na

opeceném toastu dozdobite kouskem kapie a trochou tatarky.

Selsky tatarak

Baleni syre¢kl rozmélnite s trochou masla a dvéma vafenymi
Zloutky. Vmichate Izicku sladké papriky a Izi¢ku hoi€ice.
Mizete zjemnit smetanou. Na jednohubkach dozdobite

kouskem kapie.

Pivni toasty

Opecené nebo grilované platky veky potfete maslem. Pivo
svafite na polovinu a rozpustite vném nastrouhany syr.
Osolite, opepfite. Na veku polozite platek Sunky, potfete pivni
kaSi¢kou, muzete pfidat kousek kompotované broskve a
zapecCete v troubé, pod grilem nebo v mikrovince asi 3 minuty.



Havajsky toast

Platek toastového chleba zjedné strany opecete, zdruhé
namazete maslem, poloZite platek Sunky, kole¢ko ananasu a
pfeklopite platkem syra. V grilu nebo v mikrovince kréatce
rozpecete.

Kienova pomazanka

Mékky tvaroh nebo syr typu lu¢ina rozmichate s trochou mléka
a naSlehate s30 g strouhaného kfenu. MiZete pouzit i
jemnéjSi  Krenex. Osolite, opepfite a na rohlikovych
jednohubkach zdobite jadry viaSskych ofechd. Mizete podiozit
kouskem Sunky, nebo pouzit jako napln do Sunkovych rolek.

Syrova pomazanka s ¢esnekem

Nastrouhate asi 20 dkg syru typu eidam, osolite, vmichate
utfeny Cesnek podle toho, jak moc ho radi — 2 aZ deset
strouzkl. Peglivé promichate s majolkou, bilym jogurtem nebo
kombinaci obého. Na jednohubkéch je vyborna se zrnkem
hroznu, mésickem mandarinky nebo kouskem ananasu.

Rybic¢kova pomazanka

Z plechovky klasickych sardinek opatrné slijete olej, vyberete
vétsi  kostiCky, rozdrobite vidlickou. Vmichate nadrobno
pokrajenou cibulku, sterilovanou okurku, Izicku hofcice, pepr,
stl, stfik citronové S$tavy a majolku. Na jednohubkach
dozdobite kouskem okurky, kole¢kem cibule, kouskem citronu.

Jina rybickova
Sardinky vtomaté spojite s mékkym tvarohem, drobné

posekanou cibulkou, kouskem masla a ochutite soli, pepfem,
mletou paprikou.

Pomazanka z tunnaka

Plechovku tunaka pooteviete, odlijete olej a rozmélnite
vidlickou. Vmichate jedno zervé (mékky tvaroh), majolku,
drobné posekanou cibulku a 1zi¢ku hofcice. Posolite, opepfite,
zakapnete citronem. Dozdobite kousky kudrnky.

Pomazanka z veprové konzervy

Obsah konzervy rozmélnite vidlickou a smichate s kostickami
cibule, tfemi tavenymi syry, IZici keCupu a hof€ice. Dosolite
(pfipadné sdjovkou), dochutite paprikou nebo grilovacim
kofenim, miZete vmichat nakrdjena vejce varfena natvrdo.
Chlebicky dozdobite koleCkem rajCete nebo kouskem vejce
natvrdo.

Zdravé chlebicky

Devét platk( tmavého celozrnného chleba jemné namazete po
jedné strané maslem. Tfi platky potiete pastikou (jatrovkou), tfi
syrem typu imperial a tfi tfenou nivou dochucenou vla§skymi
ofechy. Chleby stfidavé naskladate na sebe, aby vznikly
barevné pruhy, na chvili zatizite a potom rozkrojite napfic. (Ze
Ctverce vznikne trojuhelnik.)

Co jesté na silvestrovskou tabuli?

PInéna veka & la harlekyn

Utfete 20 dkg mésla se dvéma sardelkami, vmichate kosticky
asi 10 dkg peceného masa, 10 dkg Sunky a 10 dkg uzeného.
Promichate s pokrajenou sterilovanou okurkou, dvéma vejci
varenymi natvrdo a Izickou hofCice. Veku nafiznete, vydlabete
a naplnite smési. Spicku veky opét pfiklopite, zabalite do folie
a nechéte odpocCinout v lednici. Kréjite na tenké barevné
platky.

Syrova rolada

300 g eidamu vcelku vioZite do mikrotenového sacku, 5 minut
vafite v horké vodé a dalSich 15 minut nechate ve vodé dojit.
Vlyjmete, rychle vyvélite do obdélniku a pokladete 200 g
mékkého saldmu (Sunky), ktery potfete népini: Osminka
masla, dva tavené syry, tfi vejce natvrdo pokrajena na kousky
stejné jako 2 sterilované okurky, 1 cibule, kapie, 1zicka hofCice,
stl a pepf. Tuhle napli méjte pfipravenou, aby syr nestadil
znova ztuhnout a dal se srolovat. Roladu stoCite, zabalite do
alobalu nebo félie, nechate par hodin v lednici a kréjite na
tenké platky.

Sneci z listového tésta — jednoduché a vyborné

Kupované listové tésto rozvalite na plat a rozdélite si ho na
vice ,8al* asi 15¢cm Siroké a libovolné dlouhé. Potfete keGupem
a hofCici a plnite podle svého gusta: Sunkou, syrem,
Zampiony, Spenatem, rajCaty... Zarolujete tenké hady, potfené
Zloutkem upecete a krajite na malé krouzky — barevné Snecky.
Vyborné i za studena.

Jesté listové tésto

Je vdécné. Kdyz ho vyvélite, mizete znéj tvofit ploché
tyCinky, Ctverecky, koleCka... Stai je na plechu potfit
rozSlehanym Zloutkem a rdzné posypat — celym makem,



sezamovymi seminky, soli, kminem, strouhanym syrem
rizného druhu... V pfedehfaté troubé zapecete jen chvili a
mate vlastni suSenky k vinu.

PInéna rajcata za studena

Pevna, zrala rajcata (vybirejte spi§ velka a kontrolujte, aby
nebyla rozmokla) omyjete a osusite, sefiznete vriek (Cepicku)
a odlozite si ji. Mékkou duzinu rajcete opatrné vydlabete
Izickou, abyste neprotrhly slupku. Duzinu date na sitko okapat
nad hrnecek. Vydlabany obal zevnitf posolite, opepfite a
obracené doll nechate na ubrousku vykapat. Pfipravené plody
mlzete r0zné naplnit, opét opatfit CepiCkou nebo ne a
vychlazené jsou nejen zdravou, ale osvézujici pochutinou na
svateCni stul.

Naplné:

V misce promichate syr cottage s lu¢inou, 2 strouzky
Cesneku, soli, listky bazalky a posekanymi olivami. Doplnite
vydlabanou, vykapanou duzinou rajcat a naplnite do plodu.

Z tofu odlijete vodu a najemno nastrouhate. Pfidate
s6jovou omacku, keCup a majonézu, posekany fapikaty celer,
petrzelku, bazalku a dal$i bylinky. PInite.

Smisite taveny syr, zakysanou smetanu, strouhany
syr, dijonskou hof¢€ici, nastrouhany kfen, stl, pepf. Naslehate,
naplnite, dozdobite tfeba petrzelkou.

Do mixéru si pfipravte par ancovicek, plechovku
tufidka (zbavenou oleje), proplachnuté capari, citronovou
Stavu a okapané vydlabané vnitfky rajskych. Rozmixovanou
smes spojite majonézou, naplinite rajCata a dozdobite kapary.

Na nudlicky nakréjeny emental spojite s kostickami
sterilované okurky a jablek. Doplnite majonézou, hof¢ici, bilym
jogurtem a vydlabanou duzinou. Osolite, opepfite, zakapnete
citronem, date trosku cukru (na spojeni chuti). Naplnite,
pfiklopite CepiCkou.

PeCené kufeci maso umelete a vySlehate do pény
spolu se smetanou, kouskem masla a $tavou z masa. S,
pepr — pinite.

Plnit mazete i papriky

Tavené syry nebo lu€inu promichate se strouhanym syrem,
strouhanym vejcem vafenym natvrdo, troSkou masla, lzici
hof€ice, soli a chilli. Utfete do pény (pfipadné dofedite trochou
mléka), naplnite do vycisténych paprik, date na par hodin do
lednicky a potom krajite Uzké, vykreslené platky.

Dobrou silvestrovskou chut!




Kalendar akci 2011

Vsechny akce budou pred konanim upresnény na WEBuU obce, plakaty apod.

Leden

01.01.2011 OHNOSTROJ

Unor

19.02.2011 MASKARNI KARNEVAL PRO DETI, MASKARNi MERENDA

PRO DOSPELE

Brezen

05.03.2011 MDZ

19.03.2011 JOSEFSKA ZABAVA

Duben

15.04.2011 VELIKONOCNI VYSTAVKA

16.04.2011 VELIKONOCNI VYSTAVKA

17.04.2011 VELIKONOCNI VYSTAVKA

24.04.2011 VELIKONOCNI ZABAVA

30.04.2011 PALENI CARODEJNIC

Kvéten

28.05.2011 DETSKY DEN

Cerven

19.06.2011 VYLET

Cervenec

23.07.2011 BEZVA DEN NA BILICHOVE

Srpen

20.08.2011 HONBA ZA BILICHOVSKYM POKLADEM

Zari

10.09.2011 VYLET

24.09.2011 VACLAVSKA VESELICE

Rijen

15.10.2011 DRAKIADA

28.10.2011 HALLOWEENSKA STEZKA ODVAHY

Listopad

12.11.2011 MARTINSKY LAMPIONOVY PRUVOD

27.11.2011 SLAVNOSTNI ROZSVICENi VANOCNIHO STROMU, SPOJENE
S VYSTAVOU BETLEMU

Prosinec

05.12.2011 MIKULASSKA NADILKA

24.12.2011 VANOCNI ZPiVANI

Kalendar akci 2012
Leden

1.1.2012 OHNOSTROJ



