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UVODNi SLOVO
VaZeni spoluob¢ané a pfiznivci Bilichova,

toto Cislo obCasniku je planované predposledni
v letoSnim roce, proto si necham shrnuti na pfisti
prosincové vydani. Chtél bych jenom kratce vSechny,
ktefi projizdéji Bilichovem pozadat o opatrny a bezpecny
priijezd obci z divodu provadéni stavebnich praci. Je az
pfekvapujici jakou rychlosti néktefi fidi¢i dokazou
Bilichovem projizdét! Je docela pravdépodobné, Ze
nejrychlejSi se dostanou v pfistich Cislech ob¢asniku na
jeho predni stranku. Takze dékuji za pfedem za
bezpecny prijezd.

K dopravé v obci nam pfibude zafidit jesté jedno zrcadlo
a to U Kfizku v misté byvalého obchodu pro prehledngjsi
vyjezd smérem od rybnika.

Podrobnosti  kdéni obce budou uvedeny dale
v ob&asniku.

Ing. Bohuslav JezZek, starosta
NASE GRATULACE

Své jubileum oslavila dne:
23. zafi 2009 pani Dana Tylusova (60),

Oslavenkyni prejeme pevné zdravi,
Stésti a Zivotni pohodu.!
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INFORMACE Z OBECNiHO URADU

Vybérové fizeni ,Pohostinstvi Bilichov*:

*

Dne 30.9.2009 prob&hlo vybérové fizeni na pronajem
,Pohostinstvi na Bilichové“. Do vybérového fizeni se pfihlasili
dva UCastnici p. Marcel Martinik a pi. Hana Hubickova.
Zastupitelstvo obce vybralo jako najemce pi. H. Hubickovou.

Jeji nabidka do vybérového fizeni je pfilohou Obcasniku.

*

Znovu otiskujeme niZze uvedenou informaci (viz. Ob¢asnik léto
2009) o rekonstrukci vefejného osvétleni, venkovniho vedeni
nizkého napéti a rozhlasu. Dale uvadime, Ze tyto rekonstrukce
provazi fada papirovani a pfiprav, proto méjte strpeni s jejich
prub&hem. V&e pujde postupné.

*

»Probihaji a probéhly rekonstrukce venkovniho vedeni
nizkého napéti smérem na hdjovnu a na Zichovec. Na tyto
rekonstrukce navaze v pfistim roce potiebna
rekonstrukce verejného osvétleni v celé obci. V soucasné
dobé je zpracovavan projekt k této rekonstrukci. Prace na
vodovodu c¢ekaji na rekonstrukci venkovniho vedeni
nizkého napéti zkratkou smérem na Zichovec od ¢ekarny
,»U kfizku“, kde je nutno dodélat posilovaci stanici."

*

Na dotaz obéanl

V mistech kfizovatky U kfizku“ je pocitdno s umisténim
zrcadla pro lepSi orientaci vyjizdgjicich automobild. VSe
probiha v ramci vymény dopravniho znaceni v obci.

*

Pripravujeme MikulaSskou nadilku, ktera se uskuteCni
dne 5.12.2009 od 16:00h v mistnim pohostinstvi na
Bilichové.

DRAKIADA

| pfes nepfizen pocCasi probéhla dne 17.10.2009 ,Détska
drakiada“ na Vencové a opakované za tyden a to
24.10.2009. OU na tuto akci zajistilo obderstveni
v podobé horkého Caje a suSenek.

PRISPEVKY SPOLUOBCANU

Vazeni spoluobcané,

jak jisté vite probéhlo v mésici zafi vybérové fizeni na
pronajem pohostinstvi na Bilichové.

Také jsem se pfihlasil a nabidnul zastupitelim obce
(Vam spoluobcantim) piné funkcni restauraci a prodejnu
potravin s nizSimi prodejnimi cenami nez jsou v okoli.
Zvitézil p. Mlady. Blahopfeji. Zajima mne jen, zda obCané
této obce maji zajem o denné fungujici prodejnu potravin.
Vase nazory muZete sdélit formou pfilozeného dotazniku
mné osobné nebo pisemné na adresu.

S pranim hezkého podzimu
Marcel Martinik

Bilichov 92
e-mail: marcel.martinik@seznam.cz

V Bilichové 4.10.2009

SLOVO REDAKCE

Nasi mili étenafi,

pokud mate néjakeé zajimavé informace nebo prispévek do
rubriky: INZERCE, OZNAMUJI, ZAJIMA ME, MUJ NAZOR
apod. prosim sdélte nam to. Mate moznost bud elektronickou
poStou na e-mail: OBEC.BILICHOV@SEZNAM.CZ nebo
vhodte svij pfispévek do postovni schranky p.Sany (&.p.46).

U zajimavych text( prosim uvedte vzdy zdroj (napf. webové
stranky, nazev novin, Casopisu atd.). Je to nutné podle
autorského zakona. Na vSechny VaSe pfispévky a komentare
se jiz nyni moc téSime. ,REDAKCE*

POZVANKA o
Dne 16.11.2009 se uskute¢ni v mistnim pohostinstvi ,PEKNA*.
VSe bude upfesnéno na plakatech., které budou vyvéseny

v obci.



INZERCE

Na zékladé z&dosti obfanl, zde budeme uvadét kontakty
rizné femesiniky. Méate-li dobré zkuSenosti nebo dobré tipy na
femesiniky a sluzby s kterymi jste byli spokijeni dejte o nich
vedét.

Zdenék Novotny

Nabizime malifské, lakyrnické i natéracské prace. Malovani
bytd, rodinnych domk, pramyslovych objektl, kancelafi,
schodist. Natéry olejovych sokld, zabradli, zdmeénickych
vyrobkd, oken, dvefi, radiatortl, podlah, fasad. Drobné
zednické Upravy.

http://www.malirstvi-novotny.cz

Kontaktni Gdaje:

Adresa: Zdenék Novotny Kosmonautl 2294, 440 01 Louny
http://www.malirstvi-novotny.cz

Mobil CELL: +420 607 731 538

E-mail: EMAILnovmal@seznam.cz

Milan Beznoska

Provadéni veSkerych zednickych praci, hrubych staveb,
faséad, dlazeb a obklad(, sadrokarton(, pfistaveb,
rekonstrukci.

http://www.zednictvi-beznoska.webnode.cz

Kontaktni Gdaje:

Adresa: Milan Beznoska Zizice 56, 274 01
http://www.zednictvi-beznoska.webnode.cz
Mobil CELL: +420 607 710 334

E-mail: EMAILbeznoska.m@seznam.cz

Ales Hejduk

Provadime pokladky plovoucich a parketovych podlah a
renovace parket. Vyrabime kuchyné, nabytek, dvere,
schody a vestavné skfiné na miru.

Kontaktni Gdaje:

Adresa: AleS Hejduk Smichovskéa 358/21, 155 00 Praha-
Reporyje

Telefon WORK: +420 723 840 253

Fax FAX: +420 251 626 499

E-mail: EMAILhtinterier@seznam.cz

Jifi Houdek - JH St Fechy

Firma zajiStuje kompletni dodavky st Fech, tzn. od
zaméreni, kalkulaci po zavezeni materiadlem, pres
veSkerou montaZ (pfipadné demontaz).

Zaméreni, konzultaci a kalkulaci provadime zdarma.

majitel firmy:  Jifi Houdek

adresa: Studen éves 108, 27379 Tufany
mobil: +420 603 242 584

ICO: 48692239

DIC: CZ7209190681

OKENKO BIS

sklizné a muzeum kamen

17.10.2009 — Pomé&hame na détské drakiadé
16.11.2009 — Pékna

5.12.2009 - MikulaSska besidka

26. 9.2009 - Vylet — Prerov nad Labem — Muzeum vesnice, Ostra — Festival

Za klub: |. Beévarova




ZAJIMAVOSTI

CESKE RUCE

Na severni Moravé nedaleko mésteCka Vsetin je malebna
valadské obec Katefince. KdyZ do obce pfijizdite po stéle se
zuzujici cesté, vlbec vas nenapadne, ze pravé v téchto
mistech je rodinny podnik, jemuz vladnou Zeny, a ktery
vyznamné zasahuje do Cisté muzského sportu — ledniho
hokeje.

Firma Gufex tu vyrabi hokejové puky, se kterymi se hraje
nejen na evropskych kluzistich, v NHL a asijské lize, ale tfeba
také v Africe Ci v Australii. VyvaZeji se prakticky do celého
svéta. Vyjimkou nejsou ani Novy Zéland &i Mexiko a jedna dvé
dodavky roéné dokonce zamifi i do Ciny, ktera jinak zahrnuje
svym zbozim cely svét. Hlavnim odbératelem vSak zUstavaji
Spojené staty americké.

Jak je mozné dosahnout vrodinném podniku se sedmi
zaméstnanci takového Uspéchu? Kromé sazky na kvalitu se
firmé diky unikatni receptufe gumové smési povedlo u hracich
pukd dosahnout dvou jedinecnych vlastnosti.

Prvni znich je, Zze puky nerozbijeji plexiskla v hokejovych
halach. Pfedni svétovy vyrobce plexiskel z Finska testoval
vlastnosti puk( od nékolika vyrobcu. Puky nechal vystfeloval
proti plexisklu rychlosti 150, 170 a 200 kilometr(i za hodinu.
Vala3ska firma obstala na vybornou, jeji vyrobky sténu
nerozbily jako téméf jediné.

Druhou pfednosti je, Zze puk z Gufexu témér nebarvi ledovou
plochu — sponzofi jsou spokojeni, protoZe led zlstava Cisty a
jejich reklamy tak jsou dobfe vidét po celou dobu zapasu. Pro
olympijské hry v Naganu firma vyrabéla puky, které neSpinily
dokonce vlbec - ale jejich byla samoziejmé Umérna kvalité.
Diky témto unikatnim vlastnostem firma obdrzela prestizni
certifikat od mezinarodni hokejové federace IIHF.

Tajemstvi kvality pukt ze severu Moravy spoCiva v gumoveé
smési pfipravené podle pfisné stfezené receptury. ,Slozeni
gumy ovliviiuje vlastnosti puku — pfedevsim jeho vahu, tvrdost
a odéruvzdornost®, vysvétluje jednatelka firmy Michaela
Bravencova.

Do malé kulaté formy se vioZi bochanky gumy, které se pfi 170
stupnich Celsia a tlaku 300 atmosfér peCou asi dvanact minut
podobné jako buchtiCky muffiny. Po t& se rychle odfezou
pfeteklé Easti, puky se nechaji vychladnout a pak putuji do
dal$i dilny, kde se jim ru¢né ohlazuiji hrany az do dokonalosti.
Cely proces obruSovani trva jen nékolik sekund. Denné takto
projde rukama zdejSich zaméstnancl pét tisic pukd, za rok je
jich pfiblizné milion.

Puky se vétSinou prodavaji nepotisténé. Potisk firma provadi
pouze u deseti procent vyrobkid. V soucasné dobé existuje
nékolik druh( potisku — mimo jiné i novinka UV tisk, kterou Ize
na puk pfenést jakoukoli fotografii. Nejvice se ovSem pouziva
klasicky sitotisk, protoze barvy pak vydrzi i narocné podminky
zapasu. Pro olympijské hry se potisk pfipravoval dva mésice
pfedem, aby se barvy dostate¢né vpily a vysledek byl opravdu
perfektni.

Sbératelé, ktefi navstévuji specialni burzy, se mohou setkat
také se zcela netypicky potisténymi puky. Puk se totiz

zakaznici nechavaji vyrabét i napfiklad jako firemni pfani do
nového roku nebo jako originélni darek k narozeninam.
Sbératelkou kuriozitou se stalo i nékolik puku pfimo z Gufexu,
které vznikly vlastné nedopatienim. Kdyz se tiskly olympijské
puky, misto napisu Olympik se na puku vinou pfeklepu objevilo
Oplympik.

DalSi kuriozitu si objednal zahrani¢ni zakaznik. PoZadoval
svitici puky, aby se neztracely pfi veCerni hfe na rybnicich.
Firma do puku vlozila specialni valeCek, ktery reagoval na
naraz a rozsvécel dvé malé odrazky.

Firma se ale jiz musela zaobirat také napfiklad zadosti
amerického zvérolékafe, jeZ poZzadoval potvrzeni o zdravotni
nezavadnosti smési, ze které je puk vyroben. Pes, kterého
oSetfoval, totiz puk rozkousal a ¢ast sezral.

Zdroj: Koktejl 2/2009 . text Alena Martinkova

PRANOSTIKY

Pranostiky na Rijen

1. Rijen

Fouka-li na svatého Remigia od vychodu, bude teply
podzimek.

2. Rijen
Den Marie Orodovnice - prvni mraziky.

3. Rijen
Den svaté TereziCky nebyva bez vlazicky.

4. Rijen
Svaty FrantiSek zahani lidi do chy3ek.

5. Rijen
Na svatého Placida slunce ohné nevyda.
Na svatého Placida zima teplo vystfida.

8. Rijen
O svaté Brigité byva mlha na Usvité.

10. Rijen
Lednovéa zima i na peci je znat.

15. Rijen
Po svaté Tereze mraz po stfechach leze.

16. Rijen

Jaky den Havel ukazuije, takova zima objevuie.
Sucho-li na svatého Havla, bude budouci rok suchy.
Naléva-li Havel, bude horké Iéto.

17. Rijen
Svata Hedvika do fepy jeté medu naliva.
Svata Hedvika medu do fepy zamicha.

18. Rijen
Do svatého Luka$e, kdo chces, ruce volné méj, po svatém
Lukasi, za fhadra je dej!



Na svatého LukaSe, hojnost chleba i kase.

21. Rijen

Svata Vorsila zimu posila.

Svaté Vorsila a Kordula - patronky vétru.

Kdyz na UrSulu vétr duje, tuhou zimu ohlasuije.

Svata UrSula perlicky rozsula; rano vstala, posbirala, ani jediné
nenechala.

KdyZz na UrSulu a Kordulu vétry duji, po celou zimu nas
navstévuiji.

Svata Vorsila a Kordula - vétry pohnula.

Jak den svaté VorSily za€ina, tak se i zima konciva.

28. Rijen

Simona a Judy - zima je v8udy.

Simona a Judy - zima leze z plidy.

Na svatého Simona prikluse k nam zima tie.

Simona a Judy - koZich snese s ptdy. Svaty Simon a Judy
pocasi 0 vanocich ovlada

Simona a Judy - tuhnou na poli hrudy.

Simona a Judy - bud snih, nebo hrudy.

Po Simoné a Judy nadéj se snéha, neb hrudy.

Pranostiky na Listopad

1. Listopad

Je-li 0 VSech svatych léto, byva o Martiné zima; je-li zima o
V8ech svatych, byva o Martiné léto.

Den VSech svatych je posledni, ktery Iéto zahani.

Nepfijde-li snih na Ve svaté v noci, pfijde o svatém Martiné
se v3i moci.

KdyZz o V8ech svatych zima nema moci, tak o svatém Martiné
o plinoci.

Jini 0 v8ech svatych vésti tuhé mrazy o vanocich.

Je-li na VSe svaté bukova blana sucha, kazdy se rad za
kamna schova; je-li vak blana mokra, bude zima téz dosti
mokra.

Utni z buku tfisku: je-li sucha, bude zima tuh@; je-li vSak vihka,
bude zima mokra.

Sedlaci utnou 1. listopadu z dubového anebo bukového
stromu tfisku: Jestli je tfiska sucha, tedy oekavaji levnou
zimu; jestli ale vihka a zaostnatd, tady se domnivaji, Ze bude
tuha zima.

Je-li tfiska ze zeleného buku na den V3ech svatych vytata
sucha, nésleduje zima mirna; je-li vinka, nasleduje zima
mokra.

Jak na V3e svaté, tak mésic po nich.

2. Listopad
Kdyz na Dusicky jasné pocasi panuije, pfichod zimy to
oznamuje.

9. Listopad
Svaty Teodor - mrazy lezou z hor.

11. Listopad

Nepfijde-li snih na Ve svaté v noci, pfijde o svatém Martiné
se v3i moci.

Pada-li prvni snih toho dne, fikame, Ze svaty Martin pfijel na
briné.

Na svatého Martina byva dobra pefina.

Na svatého Martina koufiva se z komina.

Na svatého Martina slunecno - dlouha zima.

Na svatého Martina pod mrakem - nestala zima.

Je-li zamraCeno na svatého Martina, bude zima levng; je-li
jasno, bude zima tuha.

Jsou-li na Martina mraéna, zima je levna; jestli je noc jasna,
zima je mastna.

KdyZ o Vech svatych zima neméa moci, tak o svatém Martiné
o plInoci.

Svaty Martin rad jezdi na brdné.

Pada-li snih toho dne neb v noci, fika se, ze svaty Martin pfijel
na bilém koni.

Pfijede-li Martin na bilém koni, metelice za metelici se honi.
Kdyz svaty Martin se snéhem pfibézel, bude v ném cely mésic
leZet.

Martin a Katefina na blaté - vdnoce na ledé.

Martindv led bude vodou hned.

Jde-li husa o Martiné po ledu, bude se po ném jisté dlouho
koupat.

O Martiné po ledu - o vanocich po blaté.

Pljde-li husa na Martina po ledé, pfisti rok dlouhé léto bude.

16. Listopad
Na svatého Otomara neuvidi§ komara.

19. Listopad
Z ledu Alzbéta ma brod, u Katefiny znam Ond. Pocasi o svaté
Alzbété povida, jak bude v lété.

21. Listopad

Jaky den na Obétovani Panny Marie, takova pak zima je.
Kdyz je na Obétovani Panny Marie noc jasna, Cista, kruta zima
se v lednu chysta.

22. Listopad
Svata Cecilie snéhem pole kryje.

23. Listopad
Svaty Kliment vic neZ kdo jiny si zimu oblibi.
Svaty Kliment zimu oblibuje, svaty Petr i ucezuje.

25. Listopad

Je-li Kaenka nemocnd, byva Barborka naskrobena.

Je-li Kagenka ucourand, je Baruska naSkrobena.

Hrozi-li Katefina snéhem, pfinese jej Ondre;.

Snih na svatou Katefinu vésti vysokeé obili.

Svaté Katefina pradlo méaché a svata Barbora je Skrobi.
Kdyz Katefina po ledé uz chodiva, Eva potom blatem oplyva.
Chodi-li svata Katefina po ledé, chodi svaty Stépan po blaté.
Den Katefiny povétfi ledna pfedpovidal. Jaké poCasi na svatou
Katefinu, takové jest v pfistim lednu.

Katefina na blaté, Vanoce na ledé.

Jaka svata Katefina, takova je cela zima.

28. Listopad

Kdyz na prvni adventni nedéli nastane daleko Siroko kruta
zima, potrva Etyfi nedéle.

ZaCne-li zima az s adventem, potrva deset tydnd.

Je-li prvniho adventu mrazivo, bude zima trvat osmnact nedél.
Jaké pocCasi na svatou Barboru, takové byva cely advent.



Chodi-li se v adventé bez kozicha, bude se v posté jisté nosit.
Adventni snih do¢ka-li marcového, nebudes jidat, sedlacku,
chleba rezného.

29. Listopad
Na Saturnina sku¢i meluzina.

30. Listopad
Na svatého Ondfeje konec poceni.
Na svatého Ondfeje se nékdy Clovék ohfeje.
Na svatého Ondfeje jeSté se nam ohfeje, ale na svatého
Mikul&3e uz je zima cela nase.
Na svatého Ondreje mruz, chystej sedlace viz.
Hrozi-li Katefina snéhem, pfinese jej Ondfe;.
Kdyz na Ondfeje snézi, snih dlouho polezi.
Ondfrejav snih zustane lezet sto dni.
Snih svatého Ondfeje, ozimindm nepfeje.
Snih na svatého Ondfeje, vzeSlému zitu mnoho nepreje.
Snih na svatého Ondfeje, zitu velmi prospéje.
Svaty Ondfej déla led a svaty Jifi jej lame.
Ondfej mosty stavi, Jifi je doplavi.
zdroj http://ikalendar.info/

LISTOPAD NA ZAHRADE

V listopadu se na zahradé ©
lou¢ime s vétSinou okrasnych
kvéth, konci sklizen a naplno se
rozbihaji pfipravy na zimni |
obdobi. Listopad je zarovei
mésicem, v némz je zahrada &
nejbohatsim zdrojem nepotiebné &
zelené, a je tak nejvhodnéjSim
obdobim k pfipravé kompostu. Pred zimou mizeme
jesté vysit mrkev, cibuli nebo petrzel.

OKRASNA
ZAHRADA

S kvéty se na zahradé
v listopadu setkavame
uz jen prilezitostné,
kdyz vykvetou
nejpozdnéjsi
chryzantémy, viesy
nebo pozdni Safrany.
Vedle nich nasi
zahradu ozdobi
barevné listy na
stromech. Cervenou
nas nadchnou javory,
jefaby a tfe$né, Zlutou
pak lipy, habry a
modfiny.

Také v tomto mésici bychom se méli vénovat rizim. Kefové
rize bychom méli obryt, ke kofentm pfihrnout zeminu a pfikryt
je chvojim. U stromkovych riZi nejprve stahneme korunu, poté

ji opatrné ohneme a zakryjeme chvojim, popfipadé zahrneme
zeminou. Koruny starsich rostlin, které bychom mohli ohnutim
poSkodit, zkrdtime a obalime netkanou textili. Pokud je
pfihodné pocasi a plida neni dosud zmrzla, riZze mizeme do
poloviny mésice jesté

také vysazovat.

Zahony s trvalkami,
nové vysazenymi
cibulovinami, hajnimi
bylinami a dfevinami
bychom méli chranit
chvojim nebo listim
proti zimnim mrazdm.
Zakryvat mzeme na
zimu také skalku, coz
ale neni v nasich
zemépisnych
podminkéach nutné.

Dalsi dulezité prace:

« AZdo poloviny mésice mizeme sazet rychle kofenici
cibulnaté rostliny a malo choulostivé okrasné listnace.

»  Dvouletky na zahonech pfikryjeme netkanou textilii.

Trvalky a okrasné dfeviny okopeme a pohnojime.

«  Zbalkdnl a teras odstrafiujeme letnicky v kvétinacich
a truhlicich.

*  Rostliny, kterym vadi zimni vihko (napfiklad
skalni¢ky), prikryjeme stfiskou ze skla ¢i plastu.

«  Vfesy pfed zimou dostate¢né zalijeme a za prvnich
mrazik( ochranime netkanou texdilii.

«  Zryjeme, pohnojime a povapnime mista, kde chceme
mit v pfistim roce kvétinové zahony a travnik.

»  Pfipravime si smés zemin pro vysévani kvétinovych
sazenic v pfisti sezoné.

OVOCNA ZAHRADA

V listopadu jeSté sklizime nejpozdnéjsi druhy jabloni. Pokud
jablka na stromech prepadl neCekany mraz, pockéme, az
béhem dne polevi, jablka otrhame a umistime je na jeden
nebo dva dny do sucha a chladu, aby oschly, a poté je uloZzime
do sklepa. Na zahradé mlzeme také najit plody kdouloni.
Nemame-li zahradu oplocenou, méli bychom chranit kmeny
ovocnych stromu proti okusu zvéfi bud chemickymi pfipravky,
nebo ochrannym pletivem. Pidu kolem kofen(i bychom méli
obryt a pohnojit. U stroml s nizkymi kminky postaci, kdyz
pudu prokypfime.

V listopadu je pravy ¢as k pohnojeni stroml a kefi drobného
ovoce. Nejvice hnojiva bychom méli poskytnout angrestim a
rybizdm, o néco méné pak malinam a ostruzinam. Dostate¢né
pohnojime také jahodniky a révu vinnou. U vSech stromkd a
kefll také odstrafiujeme kofenové odnoze, vydatné je
zalévame a k nové vysazenym pfihrnujeme pldu.



Dalsi dulezité prace:

« Poté, co broskvoné ztrati listi, méli bychom je oSetfit
pfipravkem proti kadefavosti.

+  Zapfihodnych podminek muizeme az do poloviny
mésice muzeme vysazovat ovocné dreviny a v
teplejSich oblastech i révu vinnou.

«  Zkorun stromu odstrafiujeme zaschlé plody a
likvidujeme je.

«  Shrabujeme spadané listi a kompostujeme ho.

+  Pribézné kontrolujeme stav uskladnéného ovoce a
zkazené ¢i kazici se vyhodime.

ZELENINOVA
ZAHRADA

V listopadu mizeme
stale sklizet pdrek,
rizickovou kapustu a
kaderavek. Cinské
zeli miZzeme jesté
ponechat na
zahonech, protoze mu
teploty pod nulou
neublizi. V zeminé
mUzeme nechat i
o0zimé druhy esneku,
cibule, salatu a Spenatu, ale méli bychom je chranit netkanou
textilii proti nizkym teplotam. Také mizeme vysévat mrkev,
cibuli a petrzel, které nam vyrostou zjara.

Listopad, v némz je
zahrada nejbohat§im
zdrojem  nepotfebné
zeleng, je
nejvhodnéjsim
obdobim k tvorbé
kompostu. Patfi do
néj zbytky okrasnych
rostlin, zeleniny a
ovoce, spadané listi,
vétvicky a posledni
posekana ftrava. K
tomu bychom méli
jesté pfidat zeminu.
Méame-li jiz kompost
hotovy, pfipravujeme
ho pro jarni pouziti.
Ulezely  prohazime
pfes  prohazovacku,
nedozraly pak pfemistime vedle a prolijeme ho mocuvkou Ci
fekéaliemi.

Mame-li na zahradé pafenisté pak ho vyuzieme jako
pfezimovaci stanovisté pro choulostivé trvalky a hliznaté
rostliny, popfipadé do néj pfemistime pekingské zeli, kedlubny
a hlavkovou kapustu i s kofenovymi baly.

Dalsi dulezité prace:

«  DokonCujeme sklizer kofenové zeleniny.

Hnojime a ryjeme z&hony.

+ Podle potfeby zlepSujeme zeminu. Do tézké pudy
pfidavame pisek, kompost nebo raselinu. Do lehké
pak davame téZkou zeminu nebo humézni
organickou hmotu.

«  Pfipravime si smés zemin pro vysévani zeleninovych
sazenic v pfisti sezoné.

»  Vypoustime vodu z hadic a nadrzi na zalévani.

«  Rychlime kofenovou i listovou petrzel, cibuli sazeCku
a pazitku, které potom vyuzijeme v kuchyni pfi vareni.

Pribézné kontrolujeme stav uloZzené zeleniny,
zkaZenou nebo kazici se vyhodime.

Zdroj: http://www.zahrada.cz/

NECO PRO MLSNE JAZYCKY

KOCICAK

1 kg brambor,’: kg kyselého zeli,100 g sadla,1 vétsi cibule
Na sadle osmahneme cibulku a az zrlizovi, pfidame kyselé
zeli, které nechame dusit do zméknuti. Do vedlejsSiho
kastrolu dame vafit oloupané a nakrajené brambory.
Uvaiené brambory scedime a roz§touchame. Do mékkého

zeli piidame rozstouchané brambory. Lehce promichame
a podavame.

Bramborové kotlety se Sunkou

> kg vafenych brambor,150 g Sunky, 3 vejce,100 ¢
strouhaného syra, sil, hladka mouka, strouhanka, olej,
prasek do peciva,niva,zakysana smetana

Oloupané brambory uvafime, scedime a rozmackame. Do
vychladlych brambor pfidame zloutky, nakrajenou Sunku,
strouhany syr, prasek do peciva a vypracujeme tésto.
Utvofime placiky ve tvaru kotlet a obalujeme v trojobalu.
Osmazime do zlatova.Podavame s omackou z nivy a
zakysané smetany a se zeleninovym salatem.

Zapetené brambory s mletym masem

600 g. varfené brambory,500 g.vepi.mleté maso 4-5
str.cesnek,o0lej, 250 ml.smetana,3 vejce,musk.ofiSek,200 g.
tvrdy syr,pepf,sul

Maso umeleme s ¢esnekem a cibuli. Osmahneme na
panvi, okofenime a osolime. Brambory nakrajime na
platky, vylozime dno ohnivzdorné misy, kterou jsme
vymazali tukem a éesnekem, opepiime a osolime. Mleté
maso navrSsime na brambory, piikryjeme zbylymi platky
brambor. Vejce rozkvedlame ve smetané, strouhneme
mus.ofiSek a vlijeme do brambor a pe¢eme 20 min. Poté
povrch posypeme syrem a peéeme dozlatova.



BRAMBOROVE PIROZKY PLNENE UZ.KUR.MASEM

400 g. vafenych oloupanych brambor,250 g.
poloh.mouka,100 g. maslo,300 g. uz.kuf.maso,sul,kmin,1-2
bilky,tuk a mouka na plech.

Brambory nastrouhame, pfidame sul, mouku, maslo a
vypracujeme tésto, a vyvalime plat asi 4mm silny.
Vykrajujeme c¢tverce10x10cm, do stfedu dame umleté
kui.maso a prehneme do trojuhelniku, pirohy potieme
bilkem a okminujeme. Peéeme dozlatova asi 15 min.
v troubé vyhfiaté na 200 °C.

Sausages, Mash, Gravy — bramborova kaSe s parecky a
omackou

400 g brambor,1 svazek pazitky,3 1z masla, sul,pepf,

Omacka: 225 g cibule,150 ml ¢erveného vina,500 ml
masového vyvaru,30 g tuku,olej,2 pol.lz. hl. mouky,1
pol.lz. cukru,kmin,

4 parky

Brambory oloupeme a nechame uvafit do mékka. Slijeme
a nechame vychladnout. Pak je rozmackame, ale ne Upiné.
Do rozmackanych brambor pfidame nadrobno nasekanou
pazitku a pfiddme maslo. Osolime a opefime.

Omacka: Cibuli nakrajime na silnéjSi platky, které
orestujeme, pfiddame kmin a zmirnime ohen. Pfisypeme
také cukr a az zacne cibule karamelizovat, pfidame za
stalého michani mouku. Pak pfilijeme vyvar, vino a za
stalého michani pfivedeme k varu. Na mirném plameni
omacku povarime asi 30 min.

Parky: Parky nafizneme, dame na plech s olejem a
opékame je zvolna v troubé pii teploté 180 - 200 stupnd.
Obracime aby byly opecené z obou stran.

Zapecené brambory se sladkou a kysanou smetanou

1 kg brambor,4 cibule,3 papriky (zelena, cervena,
zluta),majoranka,bazalka,pepf a sul,kysana
smetana,sladka smetana,syr na strouhani,petrzelka (Iépe
cerstva)

Syrové brambory nakrajime na kole¢ka a pokladame na
vymastény pekac, vrstvy bramborovych kolecek
prokladame kolecky papriky a cibule a prosypavame soli,
pepiem, majorankou, bazalkou, pfipadné dalSimi
koienimi. Trochu zapeéeme. Zalijeme kysanou a sladkou
smetanou a posypeme nastrouhanym syrem. Pe¢eme 10 -
15 minut. Navrch ozdobime €erstvou petrzelkou.

Bramborové Spizy

12 kusu menSich brambor,150 g anglické slaniny,2
cervené papriky,1 oranzovou papriku,2 cibule,2 strouzky

¢esneku,1  lzicku provensalského koreni,200 ¢
sterilizovanych loupanych rajéat,2 lzice olivového
oleje,pepf,sul,petrzelku,ledovy  salat,1 rajce,limetkova
st'ava,olivovy olej

Malé brambory uvaiime vcelku ve slupce. Strouzky
¢esneku prolisujeme se soli a potfeme jim platky anglické
slaniny. Brambory obalime slaninovymi platky a
napichujeme je na Spejli stfidavé s kousky paprik a cibule.
Spizy polozime na olejem potfeny plech a peceme pfi
160°C asi 15 minut.Zbylou cervenou papriku kratce
orestujeme na oleji tak, aby zustala kfupava. Pridame
sekana rajcata, provensalské koieni, pepi a sul a
prohiejeme. Bramborové Spizy podavame podlité
paprikovou omackou. Podavame s ledovym salatem,
rajcaty a olivovym olejem.

v

Spekové placick

1 kg brambor,1 stiedné velka cibule,svazek petrzelky,100
g prorostlého Speku,sul,pepi,3 — 4 lzice hladké mouky,2
zZloutky,Spetka muskatového ofisku, sadlo nebo olej

Prorostly Spek krajime na mensi Spalicky, které v
rozpaleném oleji opeceme do kiupava. Vychladlé
brambory oloupeme a najemno nastrouhame. Do hmoty
vmichame Zloutky, Spek a nasekanou petrzelku. Osolime a
okofenime muskatovym ofiSkem. Z hmoty vypracujeme
osm placi¢ek. Ty smazime na malém mnozstvi sadla nebo
oleje po obou stranach dozlatova.

Karlovarské placky

1 kg varenych brambor,z kg hrubé mouky,sdl,

napln: 4 cibule,150 g uzenych Zebirek,malé leco,pep¥,50 g
Zampionu

Tésto z vafenych brambor a hrubé mouky rozdélime na
bochanky, z kterych vyvalime placky a nechame v chladu.
Pfipravime smés z uvafenych na kously nakrajenych
zebirek, které smichame se zesklovatélou cibuli, zampiony
a pridame leco, sul, pepf.Placky plnime smési, prelozime a
smazime.

Svatojansky steak a peéené brambory

4 ks prsnich fizka, 200 g syru Niva, 150 ml Slehacky, olej,
shl, pepf, sladka paprika, 800 g brambor,4 strouzky
cesneku, 150 g masla, polévkové  koreni
Zelenina na oblohu: rajée, okurka, paprika

Rizky lehce naklepeme, osolime, okofenime a opeéeme na
oleji. Nivu nastrouhame nahrubo do misky a zalijeme
Slehackou. Zahiejeme tak, aby se niva spojila se
Slehackou, a smés pak prelévame pres opecené maso.
Brambory ve slupce omyjeme, rozkrojime na Ctvrtky a
slupkou klademe na suchy plech. Pe¢eme dozlatova. V
mise rozpustime maslo a prolisujeme do néj cesnek.



Hotové brambory nasypeme do misy a promichame s
maslem a ¢esnekem. Osolime a okorenime.

Smetanové brambory zapecené s kufecim masem

4 kureci prsa, 150 g anglické slaniny, 900 g brambor, 400
ml smetany ke Slehani, 6 strouzku ¢esneku,sl, pepf ¢erny
drceny, maslo na vymazani, olej, 200 g strouhaného
eidamu

Kuieci prsa osolime, opepfime a opeéeme prudce z obou
stran. Oloupané brambory nastrouhame na jemné platky.
Stiedné velky peka¢ vymazeme maslem a na dno
naskladame prvni vrstvu brambor. Na tuto vrstvu dame
opecena kureci prsa zabalena do platkd anglické slaniny a
zakryjeme zbytkem brambor. Smetanu ochutim soli,
drcenym pepiem a strouhanym ¢esnekem a touto smési
vSe zalijeme. Zakryjeme alobalem a pec¢eme v piedehiaté
troubé na 220 °C asi 20 minut, az jsou brambory mékké.
Poté posypeme syrem a dopec¢eme dozlatova.

Anglické brambory

750 g syrovych brambor., 1 éervenou papriku (ne kapii!).,
1 svazek nat'ovych cibulek., 250 g anglické slaniny., 4 Izice
oleje., sul., pepf., 4 vejce., kaderavou petrzelku.,

Brambory, papriku a natové cibulky nakrajime platky.
Anglickou slaninu nakrajime na kosticky a dame rozpustit.
Pak ji z panve vyjmeme a dame stranou. Ve slaninovém
vypeku zahfejeme 2 lzice oleje. Pfidame platky brambor,
které opékame za stalého obraceni zhruba 15 minut
dozlatova. Pridame cibulku, papriku i anglickou slaninu,
trochu nasekané petrzelky a pfiblizné 5 minut spolu s
bramborami podusime. Podle chuti osolime a opepfiime.
Pecené brambory podavame s volskymi oky, posypané
petrzelkou. ©

Bramborové pirozky plnéné uzenym kurecim masem

400 g vaienych oloupanych brambor., 250 g polohrubé
mouky., 100 g masla., 300 g uzeného kureciho masa., sul,
kmin., 1-2 bilky., tuk a mouka na plech.,i

Brambory nastrouhame, pfiddame sil, mouku, maslo a
vypracujeme tésto, které vyvalime na asi 4mm silny plat.
Vykrajujeme ¢tverce 10 x 10cm, do stfedu dame umleté
kufeci maso a piehneme do trojihelniku. Pirohy potfeme

bilkem, okminujeme a pe¢eme asi 15 minut dozlatova ve
vyhraté troubé na 200 °C

Zapecené brambory po starocesku

1000 g brambor., 500 g kysaného zeli., 200 g anglické
slaniny., 1 cibule., stl., kmin., mléko., olej.,

Oloupané brambory uvafime, scedime a rozmackame.
Pridame teplé mléko a udélame hustsi kasi. Na opecenou
slaninu pfidame cibuli a mirné osmahneme. VlozZime
kysané zeli, kmin a podusime. Do vymasténé zapékaci
misy dame polovinu bramborové kase a na ni
rozprostteme dusené zeli. To pokryjeme druhou
polovinou kase. PeCeme ve stiedné vyhiaté troubé.
Zdobime dozlatova osmazenou cibulkou. ©

TIP NA VYLET

Renesanéni zamek Nelahozeves

Renesan¢ni zdmek, mohutnad budova, vzacna tim, Ze byla
uSetfena vétSich prestaveb a zustala tak slohové ryzim
dokladem Ceské architektury druhé poloviny 16. stoleti.
Stavebnikem byl uz zminény Florian Gryspek z Gryspachu,
ktery roku 1544 koupil nelahozevesky popluzni dvir a pozdg;i
také zdejSi tvrz. S budovanim zapocal pravdépodobné v roce
1553, ale prace na zamku pokraCovaly az do poCatku 17.



stoleti, kdy byl uz dlouho majitelem zdej$iho dominia Floriandv
syn Blazej.

Renesancni stavba na skalnaté vyspé nad fekou a trati ma
pudorys pismene U. Na mohutné podezdivce spocivaji nepfilis
Clenéné zdi s nerovnomérné rozloZzenymi okny. Nepravidelné
riza-lity ve vSech Ctyfech narozich nepfevysuiji vlastni masiv
stavby, ale zdUraznuji doznivani stfedovéké pevnostni funkce
panského sidla. Severoitalsky charakter dodavaji stavbé silna
oblozeni rustikou, jez jo Uplna na podezdivce a Casteéna na
hranach i okennim ramovani stén. Nad lunetovou fimsou
spoCiva sedlova stfecha s nékolika krasnymi renesancnimi
kominy a malou hodinovou vézi¢kou. VnéjSi stény, zejména,
jsou pokryty skvostnymi sgrafity -- figuralnimi, ornamentainimi
anebo napodobujicimi rustiku.

Do zamku vstupujeme po kamenném klenutém mosté, jehoz
posledni ¢ast byla kdysi padaci. Brana a branka jsou spojeny
portalovou vyzdobou. Nadvofi je tvofeno tfemi zameckymi
kfidly a zdi. Nejstar$i vychodni ¢ast ma nadvorni portal pro
malou branu (do obou pater) a velkou branu ( do rozsahlych
sklepl a staji pod zamkem). Nad portalem jsou znaky Blazeje
Gryspeka a jeho choti Ofky z Bubna - z pocatku 17. stoleti.
Mladsi je severni kfidlo s nejbohat$im pracelim. Jeho pFizemi
jo tvofeno arkadami, prvé patro zasklenou loggii s
dvojarkadami - a druhé poschodi mé okna. Nejmladsi je uzké
zapadni kfidlo zamku, koncem osmdesatych let z&asti
rekonstruované. Vnitfek zamku podiehl v minulosti mnohem
kfidlo, kde v pfize mi byvaly kuchyné a v prvém patie panské
obydli s pfijimacimi saly. Zde se dochovaly plvodni dfevéné
kazetové stropy, dvefe s kamennym osténim a kamenné krby.
V' Jednom ze salu byvala kdysi prosluld gryspekovska
knihovna a snad jediny skuteény portrét Jana Zizky (podle
Bohuslava Balbina), davno ovSem ztraceny. Vytvarné
nejzajimavéjsi je tzv. rytifsky sal s velmi krasnym krbem a
bohaté ¢lenénym a zdobenym stropem i sténami. Slouzi dnes
jako svatebni a koncertni sif. Zamek byl zpfistupnén v roce
1951 v ramci zafijovych oslav 110. vyrogi narozeni Antonina
Dvofaka. Tehdy zde bylo umisténo kralupské okresni
muzeum, zruSené ovSem v roce 1960 - a Cast sbirek roudnické

jedine¢na kolekce Spanélskych renesancnich portrétli a ¢etna
dal8i skvostna dila.

Nelahozevsky zémek je dilem italskych architektl, ktefi
zejména za vlady Ferdinanda |. pfichazeli houfné do Cech.
Tvirce blize nezname, avSak bylo jich vice, nebot stavba
trvala zhruba sedm desetileti a ani nebyla dokonéena
(jihovychodni narozi zlstalo bez patrové vypiné a nedoslo ani
k realizaci Ctvrtého, jizniho kfidla). Celkové Ize stavbu
charakterizovat tak, Ze se tu stfetava severoitalska renesance
s francouzskymi vlivy a s domacim pojetim. V naSich
osmdesatych letech bylo pfistoupeno k celkové opravé zamku,
ktera jeSté pokraduje.Jak jinde uz fedeno, panstvi a zamek
ziskali roku 1623 Lobkovicové. Béhem fficetileté valky staveni
velmi utrpélo a od téch dob bylo jen malo uzivano panstvem.
Slouzilo pfedevsim jako obydli a sidlo hospodarské spravy
nelahozeveského fideikomisu - a ve druhé poloviné 19. stoleti
doCasné jako lazaret a dlouhodobé pro klaster s divéim
penziondtem. Robota byla na zdej§im panstvi reluovéna uz
koncem 18. stoleti a po roce 1048 se dvory vétSinou
pronajimaly. V majetku Lobkovict zUstal zamek Nelahozeves
az do roku 1949, kdy jej pfevzal stat.V tésném sousedstvi
zamku se rozkladala uz od 16. stoleti zahrada, ktera v plvodni
podobé davno zanikla. V 19. véku ji na krajinny park rozsifil
zdejSi Iékar Stelzig. Dnes ma podobu haje nad trati, kde pouze
pésiny, zbytky skalek, socha nad palouckem, polorozbofena
zed a nékteré dreviny pfipominaji jeho dfivéjSi podobu a
funkci. Jinak upouta nasi pozornost jesté vyrazné staveni na
zapadé od vchodu do zamku, kde je horni parkovisté. Jsou to
byvalé staje a byty pro podkoni. Byly vybudovany v minulém
stoleti.

Oteviraci doba

Zamek je otevien celorocné,

utery — nedéle: 9:00 - 12:00 ; 13:00 - 17:00

Jindy pouze po pfedchozi dohodé. Posledni prohlidka
probiha hodinu pfed konce oteviraci doby.

Vstupné
Cesky vyklad

zamecké obrazarny. V roce 1959 byla v zamku na nékolik let Piné Snizené Rodinné
instalovana expozice historickych hudebnich nastroji ze Prohlidka I. okruh 85 Kc/osoba 50 Kcfosoba 200 K&
sbirek hudebniho oddéleni Narodniho muzea v Praze - a roku Prohlidka Il. okruh 45 Ké/osoba 30 K&/osoba 100 K¢
1964 rovnéZ doCasné rozsahla vystava Ceského vytvarného Oba dva okruhy 100 Kélosoba 60 K&/osoba 240 K&
umeéni z pokladu Stfedoceske galerie. Konecné v letech 1977 Zdroj: http://www.zamek-nelahozeves.cz/
az 1979 byla provedena dalSi instalace, kdy v prostorach
zamku byly umistany pouze sbirky evropského uméni 15. a
19. stoleti a expozice starych zbrani i uméleckého femesla - a
to vesmés z fondl StfedoCeské galerie v Praze. Upouta nas tu
Citaty o détech

. Déti rozuméni svym rodicum pravé tak malo jako rodice svym détem.

. A prece je jedno obdobi, ve kterém je muz nespornym panem v domé: od narozeni asi do tfetiho roku.

. Kdo chce pokazit zivotni drahu svych déti, at jim odstrani z cesty vSechny prekazky.

. Déti potiebuiji spis vzory nez kritiku.

. | vodu pij opatrné, diva-li se na tebe dité. (Korejskeé pfislovi)
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William Shakespeare

... (1. tajenka) vSech dob William Shakespeare (asi 1564-1616) se vénoval nékolik let praci v divadle Globe v
Londyné. Poté co vSak vyhorelo, vratil se do rodného Stratfordu, kde Zil az do své smrti. ... (2. tajenka) (dramata
Hamlet, Romeo a Julie, Othello i komedie Sen noci svatojanské ¢i Jak se vam libi) byly mnohokrat bezispésné
napodobovany. Vrcholem jeho basnické tvorby je shirka 154 milostnych sonetd.

1 2 3 4 5 B 7 & 8 10 11 12 13 14 15 16

J
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VODOROVNE: A. Mongolsky pastevec; ohleduplnost; $krabka pluhu; buné&na tkai. - B. 1. tajenka. - C. Japonska
lovkyné ustfic; nafikat (fidce); télo; cizi sménka. - D. Ukazovaci zajmeno; slitina zeleza a hliniku; dvakrat snizeny tén;
anglicky "otevieny". - E. Semena urCend k seti; botanicky nazev javoru; obratny kousek; anglicky "uméni". - F.
Zkratka mistrovstvi svéta; spojka; muzské jméno; cizokrajny dravy ptak; chemicka znacka americia. - G. Starofimska
bohyné Urody; kratky kabat; salamandr; Cast kabatu. - H. Znagka zahraniénich vytahd; uctivani; kin orientalniho
puvodu; vymrely koCovnik. - I. Oznamiti; osaméla; mélky prechod pfes feku; prazska SPZ. - J. 2. tajenka. - K.
DFivéjsi jednotka radioaktivity; mytologicky krasavec; Sarmat; mfiZové dvefe.

SVISLE: 1. Télovédec; Supiny zhavého kovu. - 2. Nerozhodny vysledek; dolem. - 3. Dezinfekéni prostiedek; usili. - 4.
Tvoje; obilnina; anglické mésto. - 5. PotéSeni (zastarale); starovéka poCetni pomlcka; béloveska kyselka. - 6.
Planetka; ochutnat. - 7. Chumac vlasl nad elem (expresivné); jizni plody. - 8. Seknout; jedno z Cisel, jejichZ rozdily
se rovnaji kmitoCtu zafeni; hydraulicka latka sopeného plvodu. - 9. Slezska feka; bulharské pohofi; chlapecké
jméno. - 10. Monopolni sdruzeni podnik(; vétSi barata nadoba k piti. - 11. Jihoevropsky kef; Zenské jméno. - 12.
Urad (zastarale); bavinéna tkanina s atlasovou vazbou; némecké mésto. - 13. Kolokazie; richardie; podékovani
(obecng). - 14. Cast zavodu; letora. - 15. Pismeno; drobné rozdrcené Gastecky (zastarale). - 16. Paznehtnik;
mucednik (knizné).

Pomucka: art, Eton, Kone, term.

Zdroj: KfiZzovka na kazdy den roku 2002, str. 244.

TroSka humoru

Potkaji se dvé klistata a jedno se pta druhého: "Tak co, jak jde Zivot?" A to druhé klisté odpovida: "Ani se neptej, je
(A teprve poledne a uz mé dvakrat vytodili!"

N

Potka jedna blondynka druhou a pté se : Kde jsi byla? —
,Ale na t&hotenskych testech. ,Vazné?A byly tézké otazky?*

Potka pan Novak manzele Novotnych. "Co jste v posledni dobé délali, Ze jsme vas tak dlouho nevidéli?"
"Byli jsme na Strbskym plese".
"To my chodime jen na hasiCskej, vid, mamo".
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